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GUTER BODEN –
FÜR DEINE ZUKUNFT

GEMEINSCHAFT IM 
SCHLOSS ERLEBEN

Wenn du unseren all-inclusive Aufenthalt in historisch neu renovierten 
Räumlichkeiten des Schlosses Burgstall genießen möchtest, erwarten 
dich lichtdurchflutete, moderne Zimmer. Das Renaissanceschloss lädt 
zum komfortablen Wohnen und Lernen ein. Das Areal rund um das Schloss 
umfasst eine weitläufige, gepflegte Park- und Gartenanlage.

Alles geht leichter mit Zusammenarbeit – Das zeigt sich in den Lern-
erfolgen unserer Schüler:innen. Neben einer persönlich abgestimmten 
Lernbetreuung stehen dir tolle Freizeitangebote zur Verfügung. Zudem 
bietet die Region eine ansprechende Infrastruktur für Jugendliche.

Weitere Fachschulen in der Steiermark findest du unter www.fachschulen-steiermark.at

Instagram fsburgstall

Website FS Burgstall

PS.:  Wir haben zwar Frösche im 
Schlosspark, aber ob daraus ein 
Prinz oder eine Prinzessin wird? 
Finde es heraus!



 

3. Jahr

LUST AUF  
NEUE ZIELE

MIT VIEL PRAXIS 
ZUM ERFOLG

Es erfüllt uns mit großer Freude, junge Menschen best-
möglichst auf ihren zukünftigen Weg vorzubereiten und 
sie fit für die Zukunft zu machen. Gerade die richtige 
Wahl der weiterführenden Schule ist für die berufliche 
Orientierung maßgeblich. Genau das macht unsere Schu-
le aus, denn wir begleiten dich individuell und zielführend. 

Du willst verschiedene Berufsfelder kennenlernen? Dann bist 
du bei uns genau richtig. Neben den allgemeinbildenden Fä-
chern steht bei uns das praxisbezogene Lernen im Vordergrund. 
LEARNING BY DOING! Du eignest dir im Laufe der drei 
Jahre ein gutes Fundament für soziale, touristische, kauf-
männische und gärtnerisch-landwirtschaftliche Berufe 
an. Die hochwertige Ausbildung, verbunden mit laufender 
Qualitätssicherung, ist unsere Mission und dein Benefit. 

NUR IN DER KLASSE  
SITZEN WAR GESTERN!

DIESE BERUFSAUSBILDUNGEN KANNST   
DU BEI UNS ABSCHLIESSEN:

• Facharbeiter:in für Betriebs- und Haushaltsmanagement
• Heimhelfer:in – inkl. dem Ausbildungsmodul „Unterstützung  
 bei der Basisversorgung“
• Kinderbetreuer:in und Tagesmutter/-vater
• Bürofachkraft im medizinischen Bereich

Im 3. Schuljahr absolvierst du ein 12-wöchiges Praktikum.
Dadurch bekommst du optimale Einblicke in die Berufs welt. 
In regionalen Betrieben bist du als Fachschul absolvent:in ein:e 
willkommene:r Mitarbeiter:in.

NACH DEM FS-ABSCHLUSS BIST 
DU BERECHTIGT FÜR: 

• eine verkürzte Lehre (mit Matura) 
• die Berufsreifeprüfung
• die Lehrabschlussprüfungen (LAP) der Berufe: 
 • Bürofachfrau/mann 
 • Restaurantfachfrau/mann 
 • Betriebsdienstleister:in
• weiterführende Ausbildungen in den Bereichen  

Gesundheit und Soziales

Die Fachschule Burgstall öffnet dir Türen  
für zahlreiche Berufsmöglichkeiten: 
• Kinderbetreuung
• Gartenbau und Floristik
• Lebensmittelverarbeitung
• Pflege-, Gesundheits- und Sozialberufe
• Büro- und Office Management
• Tourismusmanagement
• Einzelhandel
• etc.

1. + 2. Jahr
(9. Pflichtschulstufe und 10. Schulstufe) 

NATÜRLICH KANNST DU BEI UNS AUCH NUR DAS 9. SCHULJAHR 
BESUCHEN, UM DIE SCHULPFLICHT ZU ERFÜLLEN.

ALLGEMEINBILDUNG

• Deutsch und Kommunikation
• Lebende Fremdsprache (Englisch)
• Religion
• Bewegung und Sport
• Politische Bildung und Rechtskunde
• Musische Bildung

UNTERNEHMERISCHE BILDUNG

• Angewandte Informatik
• Unternehmensführung und Rechnungswesen
• Mathematik und Wirtschaftliches Rechnen

PERSÖNLICHE BILDUNG

• Selbstkompetenz
• Sozialkompetenz
• Berufsorientierung

FACHTHEORIE UND PRAKTISCHE AUSBILDUNG

• Ernährung und Küchenführung
• Haushaltsmanagement und Service
• Produktveredelung, Direktvermarktung und Dienstleistungen
• Landwirtschaft und Gartenbau
• Textiles und Kreatives Gestalten
• Gesundheit und Soziales
• Tourismus

MÖGLICHE ZUSATZQUALIFIKATIONEN: 

• Kräuterkenner:in
• ECDL Europäischer Computerführerschein
• Diplom Office Assistenz 
• Zertifikate des Roten Kreuzes (Erste Hilfe, Babyfit, Pflegefit)
• Basismodul für medizinische Assistenzberufe

Komm’ zum Schnuppern & erlebe  
   einen Schultag bei uns!

REGIONAL GENIESSEN...
Wir legen Wert auf heimische, qualitative   Lebens-
mittel aus regionaler Landwirtschaft. Zudem liefert 
unser Schulgarten eigenes Obst und Gemüse. In den 
„Genusswerkstätten“ werden Kochkünste perfektio-
niert und täglich kommst du in den Genuss frisch zu-
bereiteter Speisen.

4. Jahr
Von jungen Mensch wird bereits Praxiserfahrung erwar-
tet. Im möglichen 4. Ausbildungsjahr kannst du im Zuge 
eines 10-monatigen Praktikums, wertvolle Berufserfahrung 
sammeln. Diese Zeit bereitet dich optimal auf erstrebte 
Lehrabschlussprü fungen, sowie auf einen fixen Berufsein-
stieg vor.

LASS DEINE 
ZUKUNFT AUFBLÜHEN


