Zeitung des Absolventenverbandes der Land- und forstwirtschaftlichen Fachschule Klrchberg am Walde
21. Jahrgang Oktober 2020 Nr. 103 P.b.b. B.Nr. GZ02Z033898M Verlagspostamt: 8232 Grafendorf bei Hartberg

20. und 21. OKTOBER 2020
17. und 18. NOVEMBER 2020 Programm auf der Riickseite



Liebe Absolventinnen und Absol-
venten der Fachschule Kirchberg
am Walde!

Erntedank in Coronazeiten

Liebe Kirchberger Absolventen, ge-
schdtzte Freunde der Fachschule!

So viele Terminverschiebungen, Ab-
dnderungen von Veranstaltungen,
Verkleinerungen der Teilnehmer-
zahl und auch Totalabsagen, wie
zurzeit hat es noch nie gegeben.
Kein noch so grofSes Ungliick hat es
bis jetzt erreicht, dass unsere sozia-
len Kontakte zu unseren Freunden,
Verwandten und Mitmenschen so

Anfang Oktober wird wieder in
ganz Osterreich Erntedank gefeiert,
so auch in Kirchberg. Normalerwei-
se gibt es Feiern, Umziige, Gottes- ?
dienste und sogar Feste, aber heuer |
wird vieles entfallen und die Ernte
wird trotzdem, ohne grofien Dank

eingeschrénkt wurden. und Wahrnehmung, eingebracht

Vielen von uns wurde erst durch die Einschrénkungen bewusst, werden.

welch grofes Bediirfnis wir nach Gesellschaft in den verschie- Die Bauern zihlen zu der Berufsgruppe, welche durch den Lock-
densten Formen haben. Ob nur ein kleines Plauscher| mit Freun- down und anderen Einschréiinkungen kaum Arbeit verloren haben.
den oder ein Mitfeiern bei einem grofien Konzert, Zeltfest, Friih- Es gab keine Kurzarbeit, im Gegenteil. Es gab eher zu wenig Ar-
schoppen, aber auch gréfere Familienfeiern — dies alles wurde beitskrdfte. Die wirtschaftliche Situation fiir die bduerlichen Be-
zum Opfer einer weltumgreifenden Pandemie. Obwohl von allen triebe hat sich durch Corona meist nicht verschlechtert, in vielen
Seiten versucht wurde, wenigstens den Arbeitsprozess weiterzu- Bereichen ist die Nachfrage sogar gestiegen. Dem ésterreichi-
fiihren, merken wir doch, dass ein soziales Gefiige unglaublich schen Konsumenten ist in dieser Zeit stéirker
wichtig ist. Um unser jdhrliches Treffen als sonst bewusst geworden, wie wichtig
doch noch zustande kommen zu lassen, . die eigene Lebensmittelversorgung ist. Viele
war eine Sternfahrt nach Kirchberg Mitte Lleb e diirften auch das erste Mal erkannt haben,
Oktober angedacht. Ein Rundgang in klei- dass Inlandstourismus auch mit der eigenen

nen Gruppen durch die vielfiltigen Stati- K ¢ Landwirtschaft zusammenhéngt

] - - lrcnoergerinnen at
Zn.en ges Lehlr( UZZ Scht[;l.bftr/e: & w[/)e e; g So kénnte man sagen, dass Corona wirtschaft-
Ie.:jna : nuar Rire ‘tetr-cjb leten dann. D oc . & lich gut fiir die Landwirtschaft ist. So einfach
elider kamen unmittelbar vor dem Fruc ist es aber nicht. Die kleine Berufsgruppe

z/eser A.usgabe, die_neuesten dE/nschran- Ab l 1 Bauern hdngt natiirlich von der Gesamtleis-
ungen in Bezug'auf T.reﬁ enun Versqmm- SO Uenten nnen tung der Wirtschaft und vom Staatshaushalt
L8[ SOUIEIE 0 i Sl G el ab. Wenn es dort schlecht lduft, dann hat das
muzs; nftdas dhf/ur/g etfahr; m Smrzje der Ge- nattiirlich langfristig negative Auswirkungen
sunaheit una verantwortung anderen ge- auf uns Béduerinnen und Bauern. Trotzdem kénnen wir uns freuen,

(Y2 wahrsc/?e/n//ch gl Veraﬁsta/?ung thsetesierbandey wenn die Wertschdtzung fiir unsere Produkte, fiir unsere Arbeits-
abzuhaken. Ich bitte um euer Verstdndnis. . . .
weise und unsere Lebensweise zunimmt.

Zu all den Herausforderungen mit diesem Virus, kam auch noch
ein verriicktspielendes Wetter. In einem Beruf aufSerhalb der
Landwirtschaft dazuzuverdienen ist momentan auch nicht so
einfach, weil die meisten Industrie- oder Gewerbebetriebe jetzt
keinen grofsen Bedarf an neuen Arbeitskrdiften haben. Die Direkt-
vermarktung ist, trotz grofier Herausforderungen, ein denkbarer
Weg. In den Medien erfahren wir von der massiven Steigerung
im Regional- oder Direktverkauf und vergessen dabei oft, dass
am Anfang immer ein Verdndern der Einkommenssituation ste-
hen musste. Und um nun die Kirchberger Gemeinschaft anzu-
sprechen: Warum versuchen wir nicht, unser tégliches Einkaufs-
verhalten ein wenig zu déndern und die Liste unserer Einkdufe et-
was regionaler werden zu lassen? Da wir ohnehin ein Auto dazu

Diesen Aufwind gilt es nun zu niitzen und zu festigen, damit die
positive Einstellung der Konsumenten erhalten bleibt. Dazu miis-
sen wir den Wert der eigenen Lebensmittelerzeugung oft zum The-
ma machen und auch in der Politik die richtigen Weichen stellen.

Fiir uns in Kirchberg soll es Auftrag sein, die Schiilerinnen und
Schiiler in diese Richtung zu bilden. Durch unsere grofie Vielfalt
und die vielen praktischen Ausbildungsbereiche erfahren sie prak-
tisch jeden Tag wie regionale Lebensmittel entstehen und welche
Qualitit sie haben. Aber auch wir Lehrerinnen und Lehrer miis-
sen uns vornehmen, nicht nur tGber das Produzieren zu sprechen,
sondern den Wert und die positiven Nebeneffekte der regionalen
landwirtschaftlichen Erzeugung immer wieder zu erkléren.

bendétigen, um ins néchste Geschéft zu kommen, informieren wir Wir werden mit den Schiilerinnen und Schiilern auch heuer wie-
uns doch zuhause wo ich Gleiches auch beim Kirchberger Direkt- der Erntedank feiern. Vielleicht in einem kleinerem Ausmaf und
vermarkter bekomme. Es wire eine interessante Abwechslung im Freien, aber sicher mit Erntekrone, Darbietungen und Gottes-
zum téglichen Einkauf, welche auch dauerhaft werden kénnte. dienst. Es ist wichtig, dass sie die traditionelle und kulturelle Seite
Uns allen wiinsche ich noch einen schénen Herbst und Zeit fiir der Ernte kennenlernen, damit sie diese in der Zukunft auch pfle-
uns und unsere Familien. Bleibt’s g sund! LU Dir. DI Roman Bruckner

Euer Raimund Kandlbauer
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Die Kirchberger

Wiesenhiihner sind gelandet!

Zukunftweisende Innovation

Endlich ist es soweit. Unser brandneuer und hochmoderner
mobiler Hithnerstall ist Ende August in Betrieb gegangen.

Als Ausbildungszentrum in einer der geflligelstarksten Gebiete
Osterreichs, wollen wir in der Gefliigelhaltung einen Schritt
vorwarts gehen. Immer mehr Schilerinnen und Schiiler kom-
men aus Gefligelbetrieben, auch die Haushiihnerhaltung mit
Kleinbestanden nimmt wieder zu. Die Geflugelhaltung liegt
voll im Trend und der Markt ist auch nach wie vor flir Neu-
einsteiger aufnahmefahig. Wir wollten eine Uberschaubare
Tieranzahl, modernste Technik mit zukunftsweisenden Inno-
vationen. Mit unserem neuen mobilen Hihnerstall von der
oberosterreichischen Firma Mitterbauer, haben wir diese drei
Anforderungen erfiillen kénnen.

e 2 =N Z

Die gesamte Technik ist immer mit an Bord und voll mobil.

Lange: 13,8m
Breite: 3,6m

Hohe: 3,55m
Leergewicht: 6 Tonnen

Kapazitat fiir rund 430 Hiihner
Technisch top ausgestattet mit:

oo

automatischer Flitterung, Tranke,
Lichtsteuerung, Legenester, Ent-
mistung mit einem Kotband, Aus-
laufklappen zur frischen Weide
und einem Wintergarten

gi 207

Tierhaltungslehrer BEd Wolfgang Fank mit Schiilern
der 1. Klasse und den neuen Kirchberger Wiesenhiihnern

Die tagliche Arbeit im Hiihnerstall

Die tagliche Arbeit im Stall, Eier abnehmen, Kontrollrundgang
und Tierbetreuung erledigen in der Schulzeit unsere Schilerin-
nen und Schiiler. AuRerhalb der Schulzeit betreuen das Hiih-
nermobil unsere Mitarbeiter in der Landwirtschaft. Das Nach-
fullen von Futter und Wasser, sowie die Entmistung mit dem
Kotband, werden wochentlich in der Praxis mit den Schilerin-
nen und Schiilern erledigt. Der Stall wird je nach Vegetation
und Bedarf, alle 7 — 14 Tage ein Stlick mit dem Traktor versetzt,
um den Hihnern wieder eine frische Weide zu bieten.

Warum mobile Hiihnerhaltung?

Die gelegten Eier unserer gliicklichen Kirchberger Wiesenhiih-
ner, werden teils in der Schulkiiche verkocht, in der Praxis zu
Nudeln verarbeitet und natiirlich auch im Kirchberger Hofla-
den verkauft.

Die Gefliigelhaltung hat viele Gesichter, d.h. es gibt verschie-
dene Produktionsverfahren und jedes System hat seine Vor-
und Nachteile.

Wir haben uns fiir die mobile Hiihnerhaltung entschieden:

e Um am Puls der Zeit zu sein. Regionale Direktvermarktung
und artgerechte Haltung ist voll im Trend.

¢ Eine kleine und Uberschaubare Herde zu haben die mit den
Schilerinnen und Schiilern zu bewirtschaften ist.

e Mobilitat, Innovation und topmoderne Technik an der Schu-
le.

Wir sind stolz und gliicklich die erste Schule in Osterreich zu
sein, die mit diesem topmodernen mobilen Hiihnerstall neue
Akzente und Visionen in der Ausbildung unserer jungen Land-
wirtinnen und Landwirte setzt.
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BlO mit veller Entschlossenhelt

Theresa und Patrick Krautgartner verwirklichten sich ihren 23
Lebenstraum und legten einen Senkrechtstart hin. .

Vom Traum zur Wirklichkeit

Theresa und Patrick Krautgartner traumten schon lange
davon, von ihrer Bio-Landwirtschaft zu leben. ,Wir waren
uns aber nicht klar, welchen Weg wir einschlagen woll-
ten” erinnert sich Patrick, der 2011 die Fachschule Kirch-
berg und im Anschluss den dreijahrigen Aufbaulehrgang
in Wieselburg absolvierte. 2016 wurde es dann ernst und
sie schmiedeten Plane, wie ihr Konzept genau funktionie-
ren konnte. Die Wahl fiel schlielich auf Bio-Fleisch von
Pute, Lamm und Schwein in Premium-Qualitat. Im Jahr
darauf Gbernahmen sie den Betrieb, stellten auf Bio um,
bauten zwei Stalle sowie Verarbeitungsraum und began-
nen Ende des Jahres mit der Direktvermarktung.

Puten-, Schaf- und Schweinefleisch in
Bio Premium-Qualitat

Der Einstieg in die Direktvermarktung ist immer her-
ausfordernd, gilt es doch sich einen Kundenstock auf-
zubauen. ,,Zu Beginn habe ich fast 30 Prozent meiner
Arbeitszeit ins Marketing und den Vertrieb investiert”,
verdeutlicht Patrick, der bald auch die Fleischermeister-
Ausbildung abschlieRBen wird. Derzeit tummeln sich rund
600 Puten am Hof (pro Jahr rund 1.800), 20 Mutterscha-
fe der gefdhrdeten Nutztierrasse Krainer Steinschaf und
dazu noch Schweine aus der Kreuzung der Rassen Duroc
und Schwabisch-Hallisches Schwein, welche eine beson-
ders hohe Fleischqualitat aufweisen.

Patrick und Theresa mit ihrem kleinen Sohn

utaﬂ"‘”é

Bio-Putenfleisch in Premium-Qualitdt

Pafrick KRAUTEARTNER

vulgo Mittlerer Schachner

Kleinschlag 19, 8250 Eichberg, (AV-Jg. 2011)

2017 Hofuibernahme, 2018 Umstellung auf BIO
und Bau von zwei Stallen und dem Verarbei-
tungsraum

Bio Premium-Qualitdt von Pute, Schaf und
Schwein

Produkte sind ab Hof, in Bioladen, per Hauzu-
stellung aber auch per Kiihlversand erhaltlich.
Fiihrungen wahrend der Offnungszeiten sind
freitags moglich
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Schlachtung ohne Transportstress

Patrick: ,Tiere, die ein angenehmes und gliickliches Le-
ben hatten, liefern nachweislich eine hohere Fleischqua-
litat. Deshalb setzen wir alles daran, dass unsere Gliicks-
puten, Schweine und Schafe ein rundum angenehmes
Leben fiihren.”

Dank der Zusammenarbeit mit Christian Hofstadler, Bio-
Bauer aus Grafendorf, gibt es auf Vorbestellung auch
finfmal jahrlich frisches Bio-Hendlfleisch. Jede Bio-Pute
wird handisch vom Stall in den wenigen Meter entfern-
ten Schlachtraum getragen. Nach der Betaubung wird sie
sofort geschlachtet und weiterverarbeitet. Bio-Schwein
und Bio-Lamm werden sogar direkt im Stall betaubt.

Tiere von Partnerbetrieben haben mindestens drei Tage
vor der Schlachtung Zeit, sich an die neue Umgebung zu
gewohnen und etwaigen Transportstress abzubauen.

Eine Kreuzung aus Duroc und Schwdbisch-Héillisch

Der Stall und der Verarbeitungsraum direkt am Hof

Ol 8t wms

Gliickliche Tiere - gliickliche Kundinnen und Kunden

Zusammenarbeit mit Partnerbetrieben

Partnerbetriebe sind fiir Theresa und Patrick unver-
zichtbar. Nicht nur, weil der Betrieb selbst nur elf Hek-
tar landwirtschaftliche Nutzfliche hat, sondern auch
um die Arbeit zu bewaltigen. ,Beispielsweise kooperiere
ich mit Betrieben, die nur fiir mich nach meinen Kriteri-
en Futter anbauen”, erzahlt Patrick. Aber nicht nur das.
Theresa, die sich um den kleinen Sohn, Kiiche und Biiro
kiimmert, weist gerne darauf hin, dass sie bereits acht
Jobs geschaffen haben. Sie unterstiitzen das Paar bei der
Fleischverarbeitung und bei dem Vertrieb der Produkte
(ab Hof, Bio-Laden, Hauszustellung und Kiihlversand) an
die Kundschaft. Diese konnen nicht nur aus Frischfleisch,
sondern auch aus Wirsten und Aufstrichen wahlen.
,Ganz wichtig ist mir dabei hochste Qualitat”, unter-
streicht Patrick. ,Unsere Wiirste sind phosphatfrei und
beinhalten keine E-Nummern.

Ihre Betriebsphilosophie erklaren die beiden gerne allen
Interessierten. Freitags gibt es zu den Offnungszeiten des
Hofladens Fiihrungen. Auch Schulen und Kindergarten
sind nach Voranmeldung willkommen.

Phosphatfreie Wurstproduktion und keine E-Nummern
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1. Reihe von links:

BEILER Lorenz, 8616 Gasen
BERGHOFER Lorenz Josef, 8250 Rohr-
bach/ Lafnitz

BRUCKLER Manuel Florian, 8262 Ilz
DREIRGER Maurice, 8230 Hartberg
ELMLEITNER Anna-Maria, 8616 Gasen
GABBICHLER Florian, 8183 Floing
GABBICHLER Stefanie, 8172 Naintsch
FRIESENBICHLER Stefanie, 8184 Anger
HOLLER Simon, 8190 Birkfeld
HAMMER Stefan, 8230 Hartberg

la Klasse Klassenvorstand: Ing. Franz Josef KRAINER

2. Reihe von links:

HYDEN Thomas, 8163 Fladnitz/Teichalm
JEITLER Dominik Franz, 8230 Greinbach
KLAINDL Martin, 8261 Sinabelkirchen
KULMHOFER Marlies, 8190 Birkfeld
KULMHOFER Thomas, 8190 Birkfeld
LECHNER Tobias, 8230 Hartberg
LIPHART Lukas, 8293 Rohr bei Hartberg
MAVYER Michael, 8230 Hartberg
NEUHOLD Nicolas, 8160 Weiz

NOHRER David, 8274 Buch-St. Magdalena
PAIER Michael, 8230 Hartberg

3. Reihe von links:

POSCH Leonie Larissa, 8295 St. Johann/H.
POSCH Tobias Manuel,8295 St. Johann/H.
RAINER Florian, 8163 Fladnitz/Teichalm
RAITH Simon Paul, 8163 Fladnitz/Teichalm
RIEDLER Florian, 8160 Weiz

SALLEGGER Christoph, 8191 Koglhof
SCHUTZENHOFER Philipp, 8293 Rohr
STRAURBERGER Julia, 8190 Birkfeld
TODTLING Josef, 8162 Passail

WILD Maximilian, 8184 Anger

WILFLING Laurent Josef, 8293 Rohr
WOLFAUER Luca, 8294 Unterrohr

Wir freuen uns mit
14 Schiilerinnen und
69 Schiilern
im 1. Jahrgang in das Schuljahr
2020/2021 zu starten!

“Neue Wege entstehen

wihrend man
sie geht!“

Ausgabe Oktober
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1. Reihe von links:

ALMBAUER Emmanuel Andreas, 8225 Péllau
DORNER Katharina, 7471 Rechnitz

GOLEC Manuel, 8225 Péllau

HABERSACK Maurice Alexander Ramon,
8271 Bad Waltersdorf

HOLLERSBACHER Lukas, 8160 Thannhausen
KARNER Jirgen, 2852 Hochneukirchen
KOPPER Fabian Josef, 8251 Bruck/Lafnitz
KRAUS Elias, 7410 Loipersdorf

LEITNER Georg Franz, 8160 Thannhausen

1. Reihe von links:

BUCHEGGER Fabian, 8241 Dechantskirchen
FAUSTMANN Valentin, 8241 Dechantskirchen
GANSTER Christoph, 8265 Feistritztal
GRABNER Niklas Markus, 8265 GroRsteinbach
GREIMEL Simone, 8223 Stubenberg am See
HOCHEGGER Viktoria, 8160 Weiz

KOGLER Elisa, 8241 Dechantskirchen
KONIGSHOFER Marco, 8082 Kirchbach

1b Klasse Klassenvorstand: BEd Lukas SAURER

1c Klasse Klassenvorstand: DI Michael Alexande

2. Reihe von links:

LICHTENEGGER Alexander, 8225 Péllau
LOIDL Leon Johann, 8233 Lafnitz

LORENZ Lisa, 7400 Oberwart

NEUHOLD Tobias, 8160 Naas

OFNER Andreas, 8243 Pinggau

PFEFFER Daniel, 2871 Z6bern

POMMER Elias Benedict, 8232 Grafendorf
POTTLER Markus, 8225 Péllau

POTZ David, 8232 Grafendorf

3. Reihe von links:

SCHIRNHOFER Thomas, 8225 Péllau
SCHUTZENHOFER Felix, 8232 Grafendorf
SCHWARZ Kevin, 7434 Dreihiitten
SPANDL Samuel Christoph, 7423 Neustift
STEINBAUER Florian, 8225 Péllau
STEINER David, 8232 Seibersdorf

TEUBL Martin Josef, 8232 Grafendorf
WEISMANN Dominik, 8232 Grafendorf
WENINGER Andreas, 8244 Schaffern

ROMIRER-MAIERHOFER Florian, 8225 Péllauberg

2. Reihe von links:

LECHNER Christina, St. Veit/Stdstmk.
MILCHRAHM Julian Jakob, 8192 Strallegg
MOGG Tobias, 8224 Kaindorf
MOSBACHER Elisa, 8192 Strallegg
MOSBACHER Kevin, 8192 Strallegg
NARNHOFER Simon, 8162 Strallegg
PFEFFER Matthias, 8240 Friedberg

@

r PUCHER

i

3. Reihe von links:

PUTZ Lukas, 8224 Kaindorf

SCHARF Benjamin, 8241 Dechantskirchen
SCHWARZ Markus, 8181 St. Ruprecht
SCHWEITZER Leonhard, 8240 Friedberg
STOGERER lIsabella, 8240 Friedberg
STOPPACHER David, 8181 St. Ruprecht
THALLER Emil Paul, 8224 Kaindorf

Ausgabe Oktober
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DI BEd. Paul PRENNER

Ich heile Paul Prenner, bin 32 Jahre alt und darf seit diesem Jahr in der LFS Kirch-
berg EDV und Englisch unterrichten. Nach meiner EDV-Ausbildung in der HTL Pin-
kafeld habe ich einige Jahre berufliche Erfahrungen im In- und Ausland gesammelt.
Da ich auf einem land- und forstwirtschaftlichen Betrieb aufgewachsen bin, habe
ich nach einiger Zeit im Bliro mein Wissen auf der Universitat flir Bodenkultur im
Bereich Forstwirtschaft erweitert. Mein Interesse hat sich auf die klimatischen
Anspriiche der Baumarten und resultierende Mdglichkeiten bzw. Risiken, welche
der Waldwirtschaft dadurch entstehen, bezogen. Da ich mein Wissen auch gerne
als Lehrer weitergeben will, habe ich begleitend zur BOKU die Hochschule fiir Ag-
rar- und Umweltpadagogik in Ober St. Veit besucht. Als Bauer bewirtschafte ich
einen BIO Legehennenbetrieb mit knapp 3000 Hithnern sowie ca. 18 ha Wald, 11
ha Ackerflache und 1 ha Griinland.

Das Kirchberger Team vergrofert sich!

Wir wiinschen euch einen tollen und erfolgreichen Start in der
LFS Kirchberg am Walde und freuen uns auf eine gute Zusammenarbeit!

Ing. Maria HOLLERBAUER, BEd

Mein Name ist Maria Hollerbauer, ich wohne in Monichwald und bewirtschafte mit
meiner Familie einen land- und forstwirtschaftlichen Betrieb (Mutterkuhhaltung,
Urlaub am Bio-Bauernhof).

Nach der Fachschule in Vorau maturierte ich an der HLA in Eggenberg. Mein Studi-
um schloss ich 2016 ab und kehrte danach als Geschaftsfiihrerin zum MR Hartber-
gerland zuriick. Trotz der vielen Herausforderungen bemerkte ich, dass ich meine
Berufung noch nicht ganz gefunden hatte.

2018 beschloss ich in den Lehrerdienst einzusteigen (LFS Warth). In dieser Zeit
erkannte ich, dass eine praxisorientierte und familidre Schule ein wesentlicher
Schnittpunkt im Leben eines teils noch unorientierten, jungen Menschen sein kann.
Da mich meine eigene Fachschulzeit mit dem Lehrerteam sehr gepragt hat, mochte
ich nun auch fir die Schiilerinnen in Kirchberg solch eine Stiitze sein und freue mich

auf eine gute Zusammenarbeit!

BEd. Daniel KLEINSCHUSTER

Ich heille Daniel Kleinschuster, bin 32 Jahre alt und komme aus Fehring. Ich bin ver-
heiratet, habe eine Tochter (3) und im November wird unsere Familie noch groRer.
Zu meinen Unterrichtsgegenstanden gehoren Pflanzenbau mit Praxis und Englisch.
Von 2002 bis 2005 besuchte ich die landwirtschaftlche Handelsschule Grottenhof-
Hardt. Im Jahr 2008 maturierte ich am LFZ Raumberg-Gumpenstein, wo ich den
Aufbaulehrgang besuchte. Nach meinem Prasenzdienst entschloss ich mich fiir die
Hochschule fiir Agrar- und Umweltpadagogik in Ober St. Veit. Zuhause bewirtschaf-
ten meine Eltern und ich einen Schweinemastbetrieb mit Ackerbau und Forst mit
einem weiteren Standbein - die Direktvermarktung. In den letzten 8 Jahren arbei-
teteich bei der Firma R.A.G.T. im AuRendienst als Berater sowie bei der dsterreichi-
schen Hagelversicherung als Sachversténdiger. Durch diese abwechslungsreichen
Arbeiten konnte ich meinen pflanzenbaulichen Horizont erweitern und will ihn nun
auch an die Schiilerinnen in Kirchberg weitergeben. Ich freue mich schon darauf
Jhier in Kirchberg meine ersten Schritte als ,,Junglehrer” zu machen.
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Martin OHRNHOFER - Landw. Facharbeiter

Mein Name ist Martin Ohrnhofer, ich bin 26 Jahre alt und komme aus Reinberg
bei Vorau. Ich habe im Jahr 2011 die land- und forstwirtschaftliche Fachschule
in Kirchberg abgeschlossen und danach meine Lehre zum Installations- und Ge-
baudetechniker bei der Firma Licht Loidl absolviert. Die Jahre danach war ich als
Monteur bei der Firma Riegler & Hofler tétig. Seit September dieses Jahres bin ich
als landwirtschaftlicher Facharbeiter in Kirchberg beschaftigt. AuRerdem befinde
ich mich derzeit in Ausbildung zum landwirtschaftlichen Meister. Zuhause fithren
wir einen Bio-Betrieb mit ca. 35 Milchkiihen aus eigener Nachzucht, welchen ich
spater gemeinsam mit meiner Frau Verena (ibernehmen werde. Auf die Zeit in
Kirchberg freue ich mich sehr, da ich bestimmt viele Erfahrungen sammeln kann,
die uns auch am Heimbetrieb niitzlich sein werden.

Sandra LACKNER -
Kochlehrling

Ich bin der neue Kochlehrling in der LFS Kirchberg am Walde und heifRe Sandra
Lackner und komme aus Lafnitz.

Vor meiner Lehrzeit besuchte ich die 9. Schulstufe der Fachschule St. Martin in
Hartberg. Schon seit ich klein bin, macht mir das Kochen und Backen groRe Freu-
de. Um mein Hobby zum Beruf zu machen, ergab sich fiir mich heuer die tolle
Chance in Kirchberg meine Kochlehre zu beginnen.

Viel SpaR macht mir, wenn ich neue Kreationen erfinden kann und meine Familie
so von neuem Uberraschen und kulinarisch verwéhnen kann.

In meiner Freizeit bin ich gerne in der Natur unterwegs. Ich freue mich auf drei
interessante und lehrreiche Jahre in Kirchberg.

Zwei Kirchberger gaben sich das JA-Wort!
Martin OHRNHOFER (AV-Jg. 2011 und Mitarbeiter

Herzlich gratulieren méchten wir dem frisch vermahl-
tem Kirchberger DI Michael Alexander PUCHER und

Frau Verena zur kirchlichen Hochzeit am
20.08.2020. Bei traumhaft schonem Wetter
gaben sich die beiden in der Pfarrkirche in
Tieschen das Ja-Wort. Einige Kirchberger Kol-
leginnen und Kollegen gratulierten dem Hoch-
zeitspaar vor Ort. Viel Gliick und Segen fiir die
gemeinsame Zukunft wiinscht das groRRe Kirch-
berger Team.

f

im Betrieb) und Ehefrau Verena (geb. Ehren-
hofer, AV-Abendschule 2020) schlossen am
05.09.2020 bei der standesamtlichen Trauung
den Bund fiirs Leben. Die kirchliche Hochzeit
mit der Familie und vielen Freunden fand am
19.09.2020 im Stift Vorau statt. Wir wiinschen
dem Ehepaar alles erdenklich Liebe und Gute
fur ihren gemeinsamen Lebensweg.
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Verwalterwechsel im Landwirtschaftsbetrieb

Philipp BERTSCH
Verwalter seit 01.01.2015

Mit 31.08.2020 hat uns unser Verwalter und Land-
wirtschaftsmeister Philipp Bertsch auf seinen elter-
lichen Betrieb verlassen. Er fihrt nun aIs Hofuber-
nehmer einen grollen
Direktvermarktungsbe-
trieb in Sinabelkirchen.
In seiner Produktpalette
findet man alles rund um
Selch- und Wurstwaren,
bis hin zu feinsten Auf-
strichen und Kirbiskern-
ol.

Wir danken Philipp fir
seinen tatkraftigen Ein-
satz, seine gewissenhaf-
te Arbeit in Kirchberg
und winschen ihm fiir seine Zukunft die besten
Wiinsche, sowie viel Gesundheit und Erfolg am Hei-
matbetrieb!

Eine liebevolle Lehrerkollegin verldsst uns ,,w
in den wohlverdienten Ruhestand

Ing. Hermine SAMMER

Fachlehrerin in den Gegenstanden:
Theoretischer Unterricht: Deutsch und Kommunikation, Lebende Fremd-

Thomas MOSER
Dienstantritt als Verwalter: 01.09.2020

Mit Thomas Moser (ibernimmt ein langjahriger Mit-
arbeiter der Fachschule
Kirchberg am Walde den
Posten als Verwalter des
Wirtschaftsbetriebes.
Bereits seit 1995 ist er an
der Fachschule beschaf-
tigt und kennt die Ab-
laufe sehr genau. Zudem
bringt er Erfahrung aus
dem eigenen Weinbau-
und Buschenschankbe-
trieb mit, den er 2012
Ubernommen hat. Der
Weinbau- und Kellerei-
meister bietet zusammen mit seiner Familie im Bu-
schenschank Produkte an, die selbst erzeugt oder
veredelt wurden. Viel Erfolg fir die neue Aufgabe!

Internatsdienst

sprache Englisch, Angewandte Informatik
Praktischer Unterricht: Gartenbau

von 10.09.2012 bis September 2020

Das gesamte Team der Fachschule Kirchberg bedankt sich fiir die tolle Zu-
sammenarbeit und wiinscht dir fiir deinen neuen Lebensabschnitt alles er-
denklich Liebe und Gute, sowie viel Gesundheit und Freude.

Es war schén dich als Kollegin in unserer grofsen Kirchberger Gemeinschaft
zu haben. Deine Kirchbergerinnen und Kirchberger

~ Wir gedenken an:
FAUSTMANN Erwin, AV-Jg. 1955 verstorben am 11.08.2020
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Die Abendschule —

Berufsbegleitende Facharbeiterlnnenausbildung
Alles was man zum Bewirtschaften eines Bauernhofes braucht

Mit einer Klasse mit 30 Schilerinnen und Schiilern |
begann im Schuljahr 2019/2020 in der landwirt- %
schaftlichen Fachschule Kirchberg der erste berufs-
begleitende landwirtschaftliche Facharbeiteraus-
bildungslehrgang.

Aus verschiedenen Berufen mit unterschiedlichen
Vorkenntnissen kamen die Schilerinnen und Schi-
ler, mit der Begeisterung und Leidenschaft zur Land- *
wirtschaft, um den landwirtschaftlichen Facharbei- %
ter zu erlangen. An 2 Abenden in der Woche undan  °f
den Samstagen erlernten sie das theoretische und % B
praktische Grundgerist in den landwirtschaftlichen ===
Fachbereichen, Tierhaltung, Pflanzenbau, Forstwirt-
schaft, Landtechnik, Obstbau und Hauswirtschaft.
Besonders der praktische Unterricht erfreute sich einer groRen Beliebtheit, da sie dabei verschiedenste Fertigkeiten
in den landwirtschaftlichen Fachbereichen, aber auch die Veredelung der erzeugten Rohprodukte im Bereich der
Fleisch-, Milch-, Obst- und Lebensmittelverarbeitung erlernen konnten.

27 Schiilerinnen und Schiiler (leider mussten 3 Teilnehmerinnen u. Teilnehmer aus privaten bzw. beruflichen Griin-
den die Ausbildung abbrechen) bereiteten sich im Juni nach einem, durch das Coronavirus eingeschrankten Unter-
richtes, auf die Facharbeiterpriifung in den Gegenstanden Betriebswirtschaft, Pflanzenbau und Tierhaltung vor. Die,
fur die Abschlusspriifung erforderliche Facharbeit in Form eines Businessplanes fiir den eigenen Betrieb, zeigte sehr
unterschiedliche, aber vor allem sehr interessante Ansatze, den eigenen Betrieb zukunftsfit zu gestalten.

Aus Freude Uber die mit ausgezeichnetem bzw. gutem Erfolg abgelegte Facharbeiterpriifung ging die gesamte Klasse
von der Schulalm (Stierhof) nach Péllauberg auf Wallfahrt.

Eine besondere Freude durften wir gemeinsam mit Karin und Jirgen erleben: Wir alle freuten uns tber die Geburt
von Emilia — unserem Klassenbaby. Alles Liebe wiinschen wir der jungen Familie zum Nachwuchs.

Abschlusswallfahrt der Abendschiilerinnen nach Péllauberg

ALLES GUTE ZUM
50. GeBURTSTAG

' Kirchberger MEISTER!

Im Zuge der letzten pm
Redaktionssitzung |
fur die Kirchberger
Mitteilungen im
September 2020,
gratulierten wir un-
serem Obmann des §
Absolventenverei-
nes Raimund Kandl-
bauer sehr herzlich
zu seinem 50. Ge-

burtstag. Wir wiinschen viel Gesundheit und Gottes Segen.

| FINK Andreas, 1
Obersafen, Facharbeiterkurs {

WEBER Florian,

Staudach, Facharbeiterkurs Ia

Herzliche Gratulation zur bestanden
Meisterpriifung der Land- und Forstwirt- j

. schaft. Die Verleihung der Meisterbriefe
findet im Oktober in Graz statt.

Wir wiinschen euch alles Gute

iy b i

3 fur eure Zukunft!
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Wir bedauern ..

euch mitteilen zu missen, dass
aufgrund der derzeit geltenden
Coronabestimmungen, es leider
nicht moglich sein wird, in die-

I rc h be rge r sem Schuljahr einen Kirchberger
Schlossball durchzufiihren.
SChIOSSba" Danke fiir euer Verstandnis!

Land- und Forstwirtschaftliche Fachschule
Kirchberg am Walde
KIRCHBERG

Fachschule J}-J C‘J _I D _M "J}_- CIE

Firr alle Schiilerinnen und Schiiler,

die sich fiir eine land- und 20. & 21. Oktober 2020

forstwirtschaftliche Ausbildung

interesseren. | 17. & 18. November 2020

w v
{

Beginn der Kennenlerntour jeweils um 09:00 und 14:00 Uhr
Gezeigt wird:

« die land- und forstwirtschaftliche Aushildung

« die umfangreiche handwerkliche Ausbildung

« die Verarbeitung und Vermarktung von bauerlichen Produkten
« die Kirchberger Raumlichkeiten bei einem Rundgang

«  Kirchberger Produkte bei einer Verkostung

Um telefonische Anmeldung wird gebeten unter: 03338/2289

CORONA Hinweis: Die Actiontage finden in Kleingruppen und vorwiegend im Freien statt.
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