Die Feistritzerinnen

WILD TAFELN

Rosa gebratenes Reh in Nusspanier auf Birnen-Sellerie-Salat
2013 WeiBburgunder
Weingut Gross

Sudsteiermark
%%

Fasancreme-Cappuccino mit Zimtstange
*edk %

Steinpilzravioli mit Salpicon vom Hirschkalb

Vogelbeere und schwarzen Niissen
2013 Sauvignon Blanc
Weingut Frauwallner

Sudoststeiermark
k%%

Riicken vom Hirschkalb mit WildpreiselbeersoBRe

Brioche-Terrine und Rotkraut
2011 Rotweincuvée ,,Colloredo”
Weingut Hagn
Weinviertel, Niederosterreich
* %%

Maroni trifft Schokolade

2011 Quartett Spatlese
Feiler Artinger
Neusiedlersee, Burgenland

Das Team der Fachschule Felstritz und Kitchenchef Norbert wachter witnschen thinen
einen angenehmen und genussvollen Abend auf Schloss Felstritz!
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