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Liebe Jungabsolventinnen,
liebe Jungabsolventen der LFS
Stainz — Erzherzog Johann
Schule!

Man glaubt es kaum, aber eure
dreijahrige Ausbildungszeit an
unsere Schule ist zu Ende. Ihr
seid mein Pramierenjahrgang.
Drei Jahre durfte ich euch als
Leiter dieser Schule begleiten.
FUr mich, derich selbst die LFS

Liebe Schdler, liebe Schutzlinge,
liebe Jungabsolventen!

Mir wurde die ehrenvolle Aufgabe
zuteil, euch als KV Uber die letz-
ten zwei Jahre an der Land- und
forstwirtschaftlichen Fachschule
Stainz zu begleiten. Ruckbli-
ckend gesehen gab es, so wie in
jeder Beziehung,ein Auf und Ab.
Ich bin aber der Uberzeugung,
dass wir gemeinsam beides gut
gemeistert haben, sowohl die
Hohen als auch die Tiefen. Ich
habe stets versucht, euch die
Augen fur Teamarbeit und Zu-
sammenhalt zu 6ffnen. Denn nur
gemeinsam ist es uns moglich,

Stainz besucht habe, schweifen
in einem solchen Augenblick die
Gedanken naturlich zurlck an
den eigenen Schulabschluss in
dieser Schule vor mehr als 40
Jahren. Welche Vorstellungen
hatte ich damals von meiner be-
ruflichen Zukunft, wie sieht mein
Erwerbsleben heute aus? Das
Erlernen eines Zweitberufes
war damals kein Thema. Und
doch hat sich die Situation flr
mich und viele meiner damali-
gen Schulkollegen grundsatz-
lich geandert. Wenige sind
heute noch im Vollerwerb tatig,
viele fuhren ihren landwirt-
schaftlichen Betrieb so wie ich
in Kombination mit einem au-
Rerlandwirtschaftlichen Beruf,
manche sind Uberhaupt nicht
mehr in der Landwirtschaft tatig
oder sind bereits in Pension und
haben ihren Betrieb schon an
die nachfolgende Generation

viel zu schaffen. Es ist auch im
Sektor der Landwirtschaft not-
wendig, gemeinschaftlich zu den-
ken und sich nicht nur als
Einzelkampfer beweisen zu wol-
len.Dieses Gefuhl fur Kamerad-
schaft hoffe ich euch vermittelt zu
haben.Es ist viel Wert, nicht
immer nur an sich selbst zu den-
ken, sondern sich gegenseitig zu
helfen und miteinander zu arbei-
ten. Das soll auch flr euer weite-
res Leben ein Leitsatz bleiben.

Die Entwicklung jedes Einzelnen
kann man in dieser Zeit an unse-
rer Schule dul3erst positiv mitver-
folgen. Nicht jeder gleicht dem
anderen und nicht jeder hat sich
in den jeweiligen Bereichen etab-
liert. Eines ist aber sicher in die-
ser Zeit eingetreten,namlich die
erfolgreiche Zusammenarbeit mit
der Schule und den darin be-
schaftigten Personen sowie die
Freundschaft zwischen euch.
Diese Zeit, die wir und ihr mitei-
nander zusammen verbracht
habt, wird euch sehr positiv in Er-
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weitergegeben.

Was ich damit ausdricken will:
Leben bedeutet nie Stillstand,
sondern ist standige Herausfor-
derung und Veranderung. Das
gilt auch fur eure Ausbildung an
der Erzherzog Johann Schule.
Das in den 3 Jahren erworbene
Wissen ist hoffentlich eine gute
Basis, ein gutes Fundament fur
euer weiteres Leben, auf dem
ihr aufbauen konnt.

Ein solches Fundament, eine
solche Erdung braucht der
Mensch. Vergesst dabei nicht
auf die Werte der Tradition. Die-
ses Fundament verbunden mit
einem positiv gestimmten, auch
visionaren Blick in die Zukunft
wuinsche ich euch. Denn Tradi-
tion und Vision bedingen die Zu-
kunft.

Euer Direktor
Ing. Franz Mérth

innerung bleiben. Auch ich denke
gerne noch manchmal an meine
Zeit als Schiler an dieser Schule
zurtck, auch wenn sich in der
Zwischenzeit sehr viel an der
Schule verandert hat.
AbschlieRend moéchte ich mich
fur die gute Zusammenarbeit,
euer Vertrauen und die Aufrichtig-
keit, die ihr mir entgegengebracht
habt, bedanken und winsche
euch fur eure weiteren Lebens-
abschnitte viel Glick und Ge-
sundheit. Bleibt zielstrebig,
ehrlich aber auch gentigsam, so
werdet |hr Erfolg ernten.

Nur wer sein Gestern und
Heute akzeptiert, kann sein
Morgen frei gestalten. Nur wer
losldasst, hat freie Hande die
Zukunft zu ergreifen.(Autor: un-
bekannt)

Mit diesem Satz entlasse ich
euch in einen neuen Lebensab-
schnitt.

Alles Gute,

euer Klassenvorstand

Werner Langreiter



Liebe junge Absolventen des
Betriebsleiterlenrgangs!

Ihr seid nun am Ende eurer Aus-
bildung in der Land- und forstwirt-
schaftlichen Fachschule Stainz
angelangt. Es waren drei erfolg-
reiche und lustige Jahre welche
ihr in eurem Leben erlebt habt
und es werden noch viele weitere
folgen.

Wenn ich mich im Vergleich auf
unser erstes Treffen beim Kasta-
nienbraten zurlick erinnere,
haben diese drei Jahre euch
auch mehr oder weniger in

Liebe Mitschuler/Innen, Lehrer,
Eltern und Absolventen.

Viel zu schnell sind diese 3
Jahre an der LFS vergangen.
Dadurch, dass wir immer gefor-
dert waren und genug unter-
nommen haben, ist die Zeit wie
im Nu verstrichen. Da wir nicht
immer einer Meinung waren,
sind diverse Konflikte nicht aus-
geblieben. Doch durch so man-
chen Zank haben wir wiederum

eurem Wesen verandert und ihr
seid um einiges erwachsener ge-
worden. Gerade die Jugend
muss den Erfahrenen durch Pru-
fungen und Wettkdmpfe oftmalig
zeigen, fur welche Bereiche sie
besonders geeignet sind. Flr die
Betroffenen selbst sind ihre An-
strengungen und Leistung ziel-
fuhrend und man kommt zu dem
Ergebnis ob es sich gelohnt hat!
Ich kann auch aus eigener Erfah-
rung sprechen wenn ich sage,
dass man nur in einem grof3en
Team erfolgreich sein kann und
das habt ihr mit bestem Wissen
in eurer Klassengemeinschaft
bewiesen. |hr habt immer einan-
der geholfen und euch unterstutzt
und so habt ihr es auch geschafft
und seid nun da wo ihr jetzt steht
am Ende einer erfolgreichen und
guten Ausbildung, welche euch in
der Zukunft weiterhelfen wird. Ich
hoffe auch dass ihrimmer wieder
in eurem Lebensweg in eine sol-
che Gruppe aufgenommen wer-
det. Auch weitere Ziele sollen
euch den Weg vorgeben. Jeder

das Zusammenhalten gelernt
und wie wichtig es ist, eine gute
Klassengemeinschaft zu haben.
Das Unterstutzen von Mitschu-
lern war das Anliegen jedes Ein-
zelnen von uns, obwohl es nicht
einfach war und so mancher
sich auch nicht helfen liel. Mit
Bedauern mussten wir uns von
2 Mitschulern verabschieden,
da sie es nicht in Betracht
zogen, dass eine gute Ausbil-
dung im Leben von Bedeutung
ist. Naturlich gibt es auch uber
Heiteres zu berichten. In dieser
Zeit haben wir uns so einigen
Blédsinn einfallen lassen. Vom
Argern der Lehrer bis zum Fro-
zeln der eigenen Kameraden.
Spal} hatten wir genug, obwohl
so manch einer fiir gewisse Au-
Rerungen einen Dienst oder
eine Schulordnung ausfasste,

~
Mensch soll in seinem Lebé-lE::"
Ziele haben, dadurch verliert man
nie den Mut, Elan und den Ehr-
geiz.
Ich personlich bedanke mich bei
euch fur die gute Zusammenar-
beit mit dem Absolventenverein
in den letzten 3 Jahren. Ob beim
Sonnevent, bei den Vorbereitun-
gen vieler Veranstaltungen wie
zum Beispiel bei unserem Ball,
ihr seid immer mit viel Elan und
Freude dabei gewesen, dafur ein
herzliches Dankeschon!
Zum Schluss wlnsche ich mir
noch, dass ich euch bei vielen
Veranstaltungen des Absolven-
tenvereines und der Schule be-
gruRen darf und hoffe weiterhin
auf eure tatkraftige Unterstit-
zung. Euch winsche ich viel
Kraft, Mut und Ausdauer auf
eurem weiteren Lebensweg,
damit ihr Schritt fir Schritt noch
viele Ziele von eurem Lebens-
traum erreichen konnt.

Euer Absolventenvereinsobmann
Mario Kiihweider

was im 1. Jahrgang an der Ta-
gesordnung stand und sich bis
zum 3. Jahrgang auf Null belief.
Alles in allem haben wir uns zu
stattlichen Dirndln und Bur-
schen entwickelt. Ein grol3es
Dankeschon an das Kuchen-
team fur die 3 jahrige Verpfle-
gung, das Reinigungspersonal
sowie unseren Burodamen, die
immer ein offenes Ohr fur un-
sere Anliegen hatten. Im
Namen meiner Mitschuler
mochte ich mich auch bei unse-
rem Klassenvorstand, Direktor,
dem Lehrerkollegium und den
Eltern fur die tatkraftige Unter-
stutzung herzlich bedanken.

Thomas Bobek
Klassensprecher



Zusammenfassung
uber die Facharbeit

Die Domestizierung von wilden Tieren begann vor etwa
10.000 Jahren. Der erste Vertreter dieser Domestizie-
rung war der Auerochse — Der Vorfahre des heutigen
Rindes.

Seitdem haben sich die Zucht und die Haltung von Tie-
ren stetig weiter entwickelt. Europaweit gesehen hat die
Intensivierung der Landwirtschaft in den letzten hundert
Jahren massiv zum Verlust der Rassenvielfalt beigetra-
gen.

In Osterreich haben diese Entwicklungen nicht ganz so
tiefe Spuren hinterlassen wie in manch anderen Lan-
dern. So findet man in Osterreich im Vergleich zu an-
deren europaischen Landern noch eine relativ grofl3e
Zahl an seltenen Nutztierrassen. Auch wenn diese Ver-
gleich zu spezialisierten Leistungsrassen teilweise ge-
ringere Ertrage bringen, verfugen sie Uber ganz
besondere Eigenschaften hinsichtlich Fleischqualitat,
Fruchtbarkeit, Robustheit, Widerstandsfahigkeit und er-
bringen so ein relativ hohes Leistungsniveau im Verhalt-
nis zur eingesetzten Futtergrundlage.




,Seltene Nutztierrassen*

Zu den gefahrdeten Rassen in Osterreich zahlen unter
anderem das Murbodner Rind und Pinzgauer Rind.
Aber auch Pferde, Schweine und Schafe gehéren dazu.
Das Murbodner Rind zum Beispiel hat sehr gute Eigen-
schaften. Es ist ein mittelrahmiges, kompaktes, fleisch-
betontes Rind. Aufgrund der hohen Vitalitat, der guten
Fruchtbarkeit, der hohen Klauengesundheit sowie der
Langlebigkeit ist es ein ideales Rind auch fur steile
Lagen.

Alexander Pratl




Sportwoche

Bundessport- und
Freizeitzentrum

Faak am See
(Mai 2013)

Am Sonntag, den 26.5.2013 fuhren wir (damals der 2. Jahr-
gang) ab nach Karnten, um dort unsere letzte Schulwoche
und Sommersportwoche zu verbringen. Nachdem alle Rader
im Anhanger des Busses verstaut waren, begann fur uns die
Fahrt zum Ort: “Faak am See“. Dort angekommen, bekamen
wir unsere Zimmer zugeteilt und konnten frei Uber unsere Zeit
bestimmen. Fir die einen war es ein paar Tore zu schief3en
und fir die anderen erst ihre Koffer auszupacken.

Am nachsten Tag starteten wir bei schonem Wetter um ca.
9:00 Uhr mit unseren Radern in Richtung Villach, wo wir un-
sere Vorrate fur die kommende Woche auffullen konnten.
Nach dem Mittagessen konnte man sich entscheiden ob man
lieber mit dem Boot am See rudern, Klettern gehen oder di-
verse Anlagen erkunden wollte.

Wie jeden Morgen stand wieder Fahrrad fahren auf dem Pro-
gramm. So manche Kollegen waren darlber nicht so froh,
weil sie sich wieder auf den Sattel schwingen mussten. Doch
auch das ging vorbei und im Handumdrehen saf3en wir auf
der Burgruine Finkenstein.




Am Nachmittag umrundeten wir mit unseren Radern den See.
Abends in der Unterkunft war es angesagt, lieber den Lift zu
nehmen als zu Fuld zu gehen.

Zu Wochenmitte kam uns der Regen bei der taglichen Radtour
dazwischen. Aufgrund des schlechten Wetters mussten wir
uns flr die restlichen drei Tage mit den Sportanlagen unter dem
Dach des Bundesleistungszentrums begnugen.

Dafur standen uns ein voll ausgestatteter Fitnessraum und ein
Kadioraum zur Verfugung. Auch einen Schiefistand gab es, wo
man seine Treffsicherheit unter Beweis stellen konnte. Neben
Tischtennisplatzen durften wir auch eine Sporthalle benutzen.
Vor unserer Heimreise konnten wir noch einmal das wunder-
bare Essen der Hauskuche geniel3en, um gestarkt nachhause
zu kommen.

Stefan Reiter




Zusammenfassung
uber die Facharbeit

Bedeutung der Fruchtbarkeit:

Fruchtbarkeit ist einer der wichtigsten wirtschaftlichen Fak-
toren. Eine Kuh sollte innerhalb von 365 Tagen ein gesundes
Kalb zur Welt bringen. Das Fruchtbarkeitsgeschehen wird
beeinflusst von Vererbung, Haltung, Geburtshygiene,
Brunstbeobachtung, Besamungsmanagement und Futte-
rung.

Brunstzyklus:

Rinder haben einen von der Jahreszeit unabhangigen Zy-
klus. Die Brunst tritt ca. alle 21 Tage auf.

Es ist zu beachten, dass es vor Eintritt der Geschlechtsreife
und wahrend der Trachtigkeit keinen Brunstzyklus gibt.
Paarung:

Die kunstliche Besamung findet bei ca. 85% des weiblichen
Rinderbestandes statt.

Vorteile:

Es stehen Stiere mit einem positiven Zuchtwert zur Verfu-
gung. Die Auswahl des Samenspenders kann aus einem
grélkeren Angebot getroffen werden.

Die Besamung erfolgt im Besitzerstall und es fallt kein Tier-
transport an.

»
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,JFruchtbarkeit”

Natursprung:

Er wird erst eingesetzt, wenn der Zuchtwert bekannt ist. In
manchen Fallen bietet der Natursprung Vorteile fur die
Fruchtbarkeit bei Problemkuhen.

Embryotransfer:

Darunter versteht man die Gewinnung von Embryonen aus
der Gebarmutter einer Spenderkuh und die anschlieRende
Ubertragung in die Gebarmutter von der Empfangerkuh.
Geburt:

Sieben Tage nach den ersten Anzeichen fur die bevorste-
hende Abkalbung ist Folgendes erkennbar:

-Volliges Einbrechen der Beckenbander

-Das Schwanzende lasst sich vollkommen elastisch abbiege
-Abgang von zahem, glasigem Schleim

-Einschiel3en der Milch

-Unruhe

-Haufiges Kot- und Harnabsetzen

-Schlagen und Stampfen mit den Hinterbeinen

Martin Reinisch




Nightrace

Am 28. Janner 2014 starteten der zweite und der dritte Jahr-
gang der LFS-Stainz Richtung Schladming zum legendaren
Nachtslalom auf die Schladminger Planai.

Nach unserer Ankunft schwarmten wir aus dem Bus und ver-
teilten uns entlang der gesamten Strecke der Planai so, dass
jeder seinen idealen Platz mit Sicht auf Strecke, Start und
Zielhang hatte.

Bereits zum 17. Mal begeistert der Nachtslalom tausende Zu-
seher im WM-Stadion Schladming. Das Nightrace zahlt in-
zwischen schon zu den wahren Klassikern im alpinen
Skisport-Kalender. An die ca. 50.000 Zuschauer pilgern Jahr
fur Jahr zum Zielhang der Planai, um ihre Stars anzufeuern.
Die Fans sorgen immer wieder fur prachtige Party-Stimmung.
Am meisten Stimmung war immer, wenn sich einer unserer
Osterreichischen Skistars Uber den Zielhang der Planai hinab-
sturzte.




Schladming

Nachdem die Entscheidung Uber die Sieger gefallen war
verwandelte sich das Planai-Zielstadion in einen tobenden
Hexenkessel.

Die Wetterfee meinte es in den letzten Tagen besonders
gut und so feierten tausende Fans vor einer traumhaften
Winterkulisse die Slalomstars.

Es war ein spannender Kampf um die letzten Hundertstel,
welche letztendlich der Norweger Henrik Kristoffersen fur
sich entscheiden konnte.

Auf Platz Zwei landete Osterreichs Superstar Marcel Hir-
scher und auf Platz Drei der Deutsche Felix Neureuther.
Der Osterreicher Mario Matt fiihrte im 1. Durchgang, fiel
aber im 2. Durchgang leider aus.

Daniel Klug
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Zusammenfassung
uber die
Facharbeit ,Fleisch”

Fleisch nennen wir Muskel, Fett und Bindegewebe. Zu
den verzehrbaren Teilen der Schlachttiere zéhlen auch die
Innereien. Vom Nahrwert betrachtet ist das Fleisch eines
der wertvollsten Nahrungsmittel.

Einflisse auf den Schlachtwert:

Die genaue Beurteilung des spateren Schlachtwertes ist
fur die Preisfestlegung enorm wichtig.

Das Alter der Tiere bei der Schlachtung kann man aus dem
Gesamteindruck des Tieres schatzen (Kdperproportionen).
Bei Rindern geben die Hornentwicklungen sowie die Ver-
knocherungsstadien an den Dornfortsatzen der Wirbel-
saule Anhaltspunkt tUber das Alter. Die Altersbestimmung
auf Grund der Entwicklung und Abnutzung der Zahne ist
jedoch die verlasslichste Methode.

Geschlecht:

Es hat einen grof3en Einfluss auf die Fleischfaser, den Bin-
dewebegehalt und die Fetteinlagerung.

Genetik:

Kleinrahmige Rassen haben feinere, groRrahmige Rassen
grobere Fleischfasern.

Fetteinlagerung: Um die richtige Fetteinlagerung im Mus-
kelgewebe zu erreichen, ist das rassenspezifische Mast-
endgewicht und die dafir nétige Futterungsintensitat
entscheidend.

12



Ausmastung:

Der Fleischansatz erfolgt hauptsachlich in der Jugend. Mit stei-
gendem Mastendgewicht steigt der Anteil an Fleisch und Fett,
wahrend der Knochenanteil zuruckgeht. Mit zunehmendem
Alter kommt es zu vermehrtem Fettansatz.

Mastgewicht:

Jungrinder erreichen die Schlachtreife je nach Rasse mit 500
bis 700 kg Lebendmasse.

Hygiene:

Faulnisbakterien und andere Keime sind die groften Feinde
bei der Fleischgewinnung und sehr haufig die Ursache fur
Ublen Geruch oder verdorbene Ware. Um die Entwicklung und
Vermehrung von Keimen zu unterbinden, sind die Herstel-
lungsraume sowie Maschinen, Einrichtungsgegenstande und
Werkzeuge daher jeweils nach beendeter Arbeit grundlichst
zu reinigen. Eine anschlieRende Desinfektion sollte dort vor-
genommen werden.

Peter Miiller
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Zusammenfassung
uber die Facharbeit

Ich wahlte dieses Thema, weil ich meine Fremdpraxiszeit auf
einem Milchschafbetrieb verbracht habe und mich diese Art der
Tierhaltung sehr interessiert. Begonnen hat alles beim Urschaf,
dann wurde vor Uber 10.000 Jahren mit der Domestikation des
handlichen Milchschafes begonnen. Vor 150 Jahren wurden in
Osterreich 1,5 Mio. Schafe gehalten, 1972 waren es nur mehr
112.000. Das Lacaune und das ostfriesische Milchschaf sind
die bedeutendsten Milchschafe in dieser Kategorie. Schafe be-
sitzen, wie alle Wiederkauer, einen besonderen mehrhohligen
Magen. Die Klauen des Schafes wachsen im Monat ca. 3-5
mm, die Klauen der Hintergliedmalien starker als die der Vor-
dergliedmalen. Schafe haben zwei Euterhalften mit je einer
Zitze, in die der Strichkanal mindet. Die Standartlaktation be-
tragt bei den Schafen 240 Tage. Die Laktationsleistung kann
sich einem Bereich von 450- 600kg bewegen. Daruber hinaus
kann Kennzeichnung der Schafe mit einer Ohrmarke und/
oder Tatowierung erfolgen.

Die Geschlechtsreife tritt friher als die Zuchtreife ein, so dass
mit 5-6 Monaten die zur Zucht vorgesehenen Tiere, wenn der
Bock in der Herde mitlauft, extra gestellt werden sollten. Es gibt
saisonale und asaisonale Rassen, das sind Rassen, die zu
einer gewissen Zeit im Jahr ablammen und Rassen, die das
ganze Jahr ablammen kénnen. Im Normalfall verlauft die Ge-
burt ohne Komplikationen und ohne Unterstutzung durch den
Menschen. Die Geburt wird in 3 Phasen eingeteilt: die Eroff-
nungsphase, die Austreibungsphase und die Nachgeburts-
phase. Wenn Geburtshilfe notwendig ist,ist mit aul3erster
Vorsicht und mit gro3er Sauberkeit vorzugehen.




,~ochafhaltung”

Die am meisten auftretende Parasitenkrankheit ist die Raude.
Als Raude bezeichnet man eine durch Raudemilben hervorge-
rufene, ansteckende Hauterkrankung, die mit ekzematdsen
Hautveranderungen und mit starkem Juckreiz einhergeht. Eine
stark auftretende Erkrankung im Bewegungsapparat ist die
Moderhinke oder Klauenfaule. Die bei Milchleistungstieren am
meisten vorkommende Krankheit ist die Euterentzundung.
Unter Euterentziindung(=Mastitis) versteht man eine Entzin-
dung der Milchdruse.

Von Schafen wird eine entsprechende Leistung verlangt, und
dementsprechend muissen sie auch gefuttert werden. Junges
Weidegras mit einer Aufwuchshéhe von rund 15 cm ist ideal
fur Schafe.

Auch der richtige Stallaufbau ist bei leistungsorientierten Scha-
fen von Bedeutung. Der Aufbau der Futterraufe bzw. des Fut-
tertisches, aber auch der Zugang zu Wasser, der ad
libitum(=dauernd) erfolgen sollte, sind auch, sowie gentigend
Liegeflache und Futterplatze, von grofer Wichtigkeit. Um die
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- Direktor

Ing. Franz Morth
‘ Wirtschaft und Marketing

Team

DI Bernd Kaimbacher

Pflanzenbau, Bio-Landbau

Ing. Marlies Hofler
Direktvermarktung,
Deutsch, Okologie

Mag. Eugen Diplinger
Religion

Ing. Ulrike Temmel
EDV

| Mag. Erich Blumauer
' Betriebswirtschaft,

y Rechtskunde, Mathematik
Buchfihrung, Steuerrecht

Mag. Kerstin Scheiber-
Maurer
Musische Bildung

Sekretariat

Sieglinde Fritz
Anita Schober
Renate Potnik

Kiichen- und Reinigungspersonal
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von links nach rechts: Theresia Edegger,
Marianne Payer, Maria Ritter,

Irmgard Kainz i.P, Bianca Krenn,

Maria Krainer, Maria Leitinger
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der LFS St

DI Michael Steiner
Waldwirtschaft, Deutsch,
Forst- und Arbeitstechnik

Ing. Stefan Surma
Bewegung und Sport
Landtechnik, Energie-
technik, Fachzeichnen

KV Werner Langreiter
Fachrechnen,
Agrarférderung,

Landw. Dienstleistungen

Ing. Hannes Kollmann

' Nutztierhaltung

Englisch

Heinrich Holler
Teichwirtschaft

Harald Sorger
Hausmeister

Reinigungskraft
Helga Maierhofer
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Andreas Herbst
Holzbearbeitung
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1.Reihe von vorne: Bernhard Walch, Johannes Ofner, Fabian Teichtmeister, Peter Miller, Christian Grinschgl,
2.Reihe: Direktor Franz Morth, Johannes Schrott, Bernadette Gro3, Sarah Winter, Martin Sackl, Markus Hasewend,
3.Reihe: Dominik Schwab, Markus Prattes, Alexander Pratl, Martin Reinisch, Daniel Klug

4.Reihe: Matthias Rumpf, Stefan Reiter, Alexander Wagnest, Matthias Krainer, Thomas Bobek
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Severin Strametz
Florian Schantl, Christoph Lenz, KV Werner Langreiter
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. Abschlussreise

Am Sonntag, dem 27. April war es so weit: Die Abschlussreise fur den Betriebsleiterlehrgang 2013/14
stand am Programm. Ab 15 Uhr war eine sechsstiindige Busfahrt nach Tirol angesagt. Nach einigen
Pausen konnten wir um 21 Uhr unsere erste Unterkunft beziehen. Mit einem sehr guten Abendessen
wurden wir in Tirol empfangen.

Am nachsten Tag fuhren wir zum Lindner Werk in Kundl. Nach vielen Einblicken in die dsterreichische
Traktorerzeugung ging es weiter zu einem landlichen Gasthaus, wo wir unseren Hunger stillen konn-
ten. Gut gestarkt stiegen wir wieder in den Bus ein und dann hiel3 es bald: ,Hallo Deutschland®.
Wegen einer kleinen Programmanderung war unser erster Termin in Deutschland gleich das, was
jedes FulRballherz hdoher schlagen lasst. Eine StadionfUhrung in der Allianz Arena war das grolde
Highlight vom ersten Tag. Eine FUhrerin empfing uns am grof3en Vorplatz der Arena und anschlie-
Rend ging es die Treppe hoch und pl6tzlich waren wir im sehr grof3en Innenoval. Man glaubt wohl
kaum, dass man so nahe am Fufballplatz ist, in einem Stadion, welches 70.000 Menschen Platz
bietet. Dort durften wir auch einen akustischen Test machen, wie es sich anhdrt, wenn man seinen
Emotionen freien Lauf Iasst. Nach ausreichenden Fotos ging es quer durchs Stadion bis hinunter in
die Kabinen. Da am nachsten Tag das Champions-League Halbfinalspiel von Bayern Minchen an-
stand, durften wir leider nicht aufs Spielfeld, aber dafir konnten wir das Gefuhl im Spielertunnel ge-
nielRen. Nach der Stadionfuhrung stand noch das Bayernmuseum am Programm, wo wir der
Erfolgsgeschichte des deutschen Rekordmeisters nachgehen konnten. Mit zahlreich geschossenen
Fotos und guter Laune stiegen wir wieder in den Bus ein, der uns zum Motel One, unserer zweiten
Unterkunft, chauffierte. Der Montagabend wurde noch mit einer Stadtfihrung durch Minchen abge-
schlossen. Dort wurden uns die wichtigsten kulturellen Orte von der Stadt Minchen naher gezeigt
und erklart. Interessant war fur uns Burschen der tratidoinelle deutsche Biergarten, wo wir nach der
Stadtflhrung diesen Tag gemdtlich revue passieren lie3en.
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Am Dienstag stand naturlich zuerst ein ausreichendes Fruhstlck auf der Tagesordnung. Danach
fuhren wir zur Gedenkstatte nach Dachau. Dort konnten wir mittels schrecklichen Bildern sehen,
wie es in diesen Konzentrationslagern zugegangen ist. Danach fuhren wir mit dem Bus eine gute
Stunde in die Stadt, wo am Nachmittag der Besuch im technischen Museum anstand. Bis dahin nutz-
ten wir die Mittagsstunde zur Nahrungsversorgung.

Im technischen Museum durften wir die Technik bestaunen. Doch fur den einen oder anderen gab
es Wichtigeres zu bestaunen, als die Technik.
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Nach dem Museumsbesuch besichtigten wir die Paulaner Brauerei. Dort machte auch das Zuhoren
besonderen Spal’. Nach einem Rundgang quer durch das Gelande stand die Verkostung verschie-
dener Biersorten am Programm. Nach Beendigung der Besichtigung versammelten wir uns im Fest-
saal, wo wir gute Speisen zu uns nehmen konnten. Natlrlich musste in einer Brauerei auch das
richtige Getrank zum Essen passen.

Da an diesem Tag das Champions-League Spiel von Bayern anstand, waren einige schon sehr auf-
geregt. SchlieBlich konnten die fuballbegeisterten Schiler und Lehrer das Spiel auf einer 100 Qua-
dratmeter groRen Leinwand mit ca. 1000 Bayern Fans im Ricken live mitverfolgen. Wir jubelten fir
Real Madrid, umso unbeliebter waren wir in diesem Saal. Mit guter Laune ging es an diesem Tag
spat in der Nacht ins Hotel zurtiick, wo man noch kurz den letzten Abend in Deutschland gemeinsam
genoss.
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Wiederum stand am Mittwoch ein ausreichendes Fruhstlck zu Verfigung. Bei sonnigem Wetter fuh-
ren wir zur BMW-Welt Munchen. Von der BMW Welt ging es direkt weiter ins gegenuberliegende
BMW-Museum.

Dort staunten wir Uber die Autos und Motorrader dieser Marke. Bis wir unsere Traume dieser Autos
verwirklichen kdnnen, muss wohl noch die eine oder andere Lehrlingsentschadigung herhalten. Mit
zahlreich gemachten Fotos stiegen wir wieder in den Bus und danach standen zwei landwirtschaft-
liche Betriebsbesichtigungen in Deutschland auf dem Programm.

Beim ersteren waren die Milchviehhaltung und die Biogasanlage die Schwerpunkte. Der zweite kon-
zentrierte sich auf die Stiermast und Kalberaufzucht. Bei diesem Betrieb finden in den drei Stallen
ca. 400 Tiere ihren Platz. Hier waren wir nicht nur von der gro3en Rinderanzahl fasziniert, sondern
auch von der Uberdurchschnittlichen Maschinenhalle, welche eine Lange von Uber 50 Metern auf-
weist. Dementsprechend viele Ubergro3e Maschinen befinden sich in dieser Halle. Mit sehr interes-
santen Einblicken und einem kleinen Dankeschdn aus unserer Heimat verabschiedeten wir uns von
den beiden Betrieben. Danach fuhren wir Richtung Heimat.

Unser Buschauffeur Gerald hatte uns zum Abschluss noch sehr gelobt und bedankte sich bei uns,
dass er die Ehre hatte, uns bei dieser tollen Abschlussreise zu chauffieren. Das war es ihm auch
wert, mit uns eine extrarunde im Kreisverkehr zu ziehen.

Mit vielen guten Erinnerungen an unser Nachbarland konnten wir wieder heimischen Boden betreten.
Top motiviert freute sich jeder auf seine eigene Art Uber die gelungene Abschlussreise.Einige Schuler
der Klasse tanzten noch ,gemutlich“ in den Mai hinein.

Ein besonderer Dank gilt unseren Begleitpersonen.

Christoph Lenz
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Rondini mit Polenta
und Paradeisern

Zutaten:

1 I Milch

12 g Polenta
2 EL Mais

2 EL Butter ‘
4 Stk. Rondini (kleinerunde Zucchini)

3 — 4 EL Olivenol Foto: Stefan Kristoferitsch
4 Stk. Paradeiser Verfasser:Patrick Spenger

1 Schalotte
Gewurze: Rosmarin, Thymian, Salz, Pfeffer, Muskatnuss
4 EL Kerndlmayonnaise (od. Steirisches Kurbiskerndl g.g.A.)

Zubereitung:

Fur die Fulle Milch mit Salz, Pfeffer und etwas Muskatnuss abschmecken, aufkochen,
die Polenta beigeben und nochmals aufkochen lassen, bis eine breiige Masse ent-
steht. Vom Herd nehmen und etwas anziehen lassen. Anschlief3end die Maiskdrner
unterrthren und mit etwas Butter verfeinern.

Die Kappe vom Rondini abschneiden und aufbewahren. Den Rondini aushdhlen und
mit dem Olivendl auspinseln. Mit der Polentamasse flllen und im Backrohr bei 190 °C
circa 20 Minuten backen.

Die Paradeiser schalen, entkernen und in kleine Wurfel schneiden. Schalotte schalen,
klein schneiden und gemeinsam mit den Paradeiser-Wurfeln kurz mit etwas Rosmarin
und Thymian anbraten, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Das Gericht beim Anrichten
mit Kernodlmayonnaise ausgarnieren.

Tipp: Anstatt der Paradeiser konnen heimische Pilze verwendet werden und der Ron-
dini schmeckt auch hervorragend mit einem Fleischgericht (z.B. Ragout) als Fllle.

Zubereitungszeit: 60 Minuten
Schwierigkeit: mittel
Personenanzahl: 4
Rezeptart: Hauptgericht
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Danke an unsere

Sponsoren !

STEIRISCHE LANDESFORSTGARTEN

Thre Fachleute fiir FOFS"" p HeCken', Ba"eﬂ- und
Christbaumpflanzen

0316/401162 oder 0664/4033480 (Grambach, Hartberg und Feldbach)
03832/2410 oder 0664/4033537 (Kraubath wd Aich - Assach)

www.forstgarten.at

Hackguterzeugung

REINISCH

www.hackgut-reinisch.at




Innen u. Aussenmalerei
Spachtelungsarbeiten, Illusionsmalerei
Lackier u. Putzarbeiten
Kiinstlerbedarf u. Malkurse

Hauptplatz 14 0664/5257093
. 8530 Deutschlandsberg www.maler-enzi.com
L - .
Josef Stockler )
Partneragentur der GeneralAgentur Reichard
UNIQA
Tel.: 0664 / 39 18 755 Leasing
E-Mail: josef.stoeckler@uniqa.at -

8511 St. Stefan, Zirknitz 19
0664/34 29 887 erdbau@stipper.at

wWwwwww.sSstTipoppaero-at

Forst-, Garen- und Landmaschinen

Johann Raudner ﬂﬂlﬂm HONDA

Verkouf U, Reporofurwenkstafte Fachhandler
8573 Kainach, Tel. 03148/275
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Fur ein erfolgreiches

Destinationmarketing
im Steirerland

Hochgrail 100, 8511 St.S5tefan ob Stainz, Tel: 03463 /81719, wein-Rastanienhof@aon.at
www.mdarrusklug.at

LOGICDATA

Intelligence MOTION FOR YOUR LIFE

Testingenieur Mechatronik (m/w) Production Test Engineer (m/w)
CAD Konstrukteur (m/w) Electronic Test Engineer (m/w)
Firmware Engineer (m/w) IT System Entwickler (m/w)

Techn. Einkdufer Mechatronik (mw) Projektmanagement (m/w)

i Wivefowtirion bagaiinsn i Ering Talert undl ichkeit. Diaher ist far uns eine Oberzahlung des Ki-Mindestgehalts var EUR 25.846,24 (Maturaniveau] pro Jahe selbstverstandiich.

Weitere Informationen zu dieser Stelle bekommst du unter:

1 LOGICDATA Electronic & Software Entwicklungs GmbH : 5
irtschaftspark 18, A-8530 Deutschlandsberg, E-Mail: karriere@logicdata.at www.logicdata.at/karriere
p

FSREING TURK

Tischlerei

'Gussendorfegg 41, 8522 GroB St. Florian

el u-Fax 0 34 64 / 84 68 “BEN] 7
R':P},‘\‘ " )ulm Forst-, Dienstleistungs- & Handelsunternehmen

=i

TfSCHl ER

. Stogersdorf 35
Heinz Turk 8562 Mooskirchen

',  Geschaftsfihrer T:0664-3364004
E: office@agrarturk.at
www.agrarturk.at
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“Thr Baggerfahrer machts personlich”

Stogersdorf 10a
8562 Mooskirchen
Tel. 0664 / 45 64 393

“Z www.erdbau-moser.at

1T

Muhri-Holz Gesellschaft m.b.H Zimmerei & Sagewerk
St. Stefan 126, 8511 St. Stefan T:03463/81263 / Fax-Dw: 13
www.muhri-holz.at zimmerei@muhri-holz.at

Fleischhauerei — Imbiss

@
ELEKTR([)S /) Seidler:
GF Seidler Wol
( J @ )TE(HNlK Mobielt 0:;'4/1:1{;801;28

email: fleischhauerei.imbiss@outlook.com

Bernhard GoRler

A-8562 Mooskirchen, Rauchegg 3 Qs o Qg
Mobil: 0864 / 10 500 13 8311 St.Stefan 144
email: b.goessler@aon.at

Felefon: 03463/81227 Fax: DW 4




Dienstleistung

vlg. Kégerlbauer

Wohlsdorf 15
8521 Wettmannstitten

Tel.u. Fax: 03185/8293
> Mobil: 0664/4432305 |

LAY dienstleistung-mérth.at ‘

Autohaus Theussl @
SCHLOSSEREI

ISUZ2U| werner
8541 Schwanberg
DeutschlandsbergerstroBe 16
Tel. (03467) 83 17
Fax(03467) 83 17-4
E-Mail: office@autohaus-theussl.at 8522 GroB St. Florian, Gumprechtweg 10, Gussendorf

Tel.: 03464/22 85 « Fax: 03464/20 58 + Mobil: 0664/300 43 32

Inh. Helmut Reiss

Wirtschaftspark 30 | 8530 Deutschlandsberg
@ 03462/ 30 702, Fax DW: -20
eMail: office@reiss-hiebler.at

.-‘.\‘;‘- 46 44 | Emall inlo@kacheloten-woll at l—ﬁgﬁ
www.reiss-hiebler.at www kachelofen-wolt at v, (oot
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I
office@sabiatech.at Preding 290 Tel.: 0 31 85 / 28 461 SA B I A
www.sabiatech.at 8504 Preding Fax: 03185/ 28 461 - 11

SABIATECH

DACHPANEEL

RAPEZPROFIL

(110 -

* Paneeltechnik * Brandschutz -« Trapezprofile * Polycarbonat

A - 8054 Graz - Hafnerstrasse 172
Telefon 0316 /67 1B 110 - Fax DW 5

|

BADER'WARME:" KLIMATECHNIK

A-8510 STAINZ * SackstraBe 8
Tel. ++43 (0) 34 63 / 2307-0 » Fax DW 85, E-mail: office@flanyek.at

vx Moasterhaus
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MASGHINEN SGHATTINGE

Werkzeugmaschinen - Landtechnik - Reparatur - Lohndrusch
8510 Stainz - Mitterweq 7 - Tel. 03463/2983 - www.schattinger.com



¢ Rrnreey poelzlreisen. at

Tiegelstadelstralie Nr. 63, 8510 Stainz Wir fﬂ hI"'BI'I Siﬁ' dﬂil"'hil'l,.

Tel. 03463/2959, Mobil 0664/113 66 36, Fax 55565 email: baeckereifreydi@aon.at

wwwbacckereifreydlat wo andere nicht landen kénnen!

hagebau

OSWAlD

ALLES UNTER EINEM DACH
PREDING - NEUDORF/WERNDORF * HENGSBERG

www.oswald-bau.at
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Osterreichischer
Forstunternehmerverband

Forsttechnik
8530 Deutschiandsbearg

Qr. O E— | rwe e farmundforst.at

Homcoago
Fragen Sie unsere Yerhaufsberatern;
0&EEL1 &6 T4 1 ador DEGAI1 000 24

Land- w.




wwew.bauunternehmung-kiegeri.at

Gewerbepark 25, 8510 Stainz=z
Tel. 03463/60 482-10 Fax DW - 40

(M hagebaulWallner A4

hagebau T

\'/ www.hagebau-wallner.at

Deutschlandsberg - Stainz - Eibiswald - Schwanberg

GrolSkiichenAnlagen-
und EdelStahlTechnik

A-8542 St. Peter . S., Freidorf 28
E-Mail: service@gaest.at

,_ Tel.: 03467/20002-10
Professionelles  gpezial= = 0664/388 29 01

ICE
<2 www.gaest.at




Endlich wieder gut schiafen!

Wissen Sie, dass

ERDSTRAHLEN (Wasseradern ...) und besonders
ELEKTROSMOG (E-Leitungen, Lampen, Wecker, Netz- |8
gerite, W-LAN, Schnurlostelefon, Handys/Funkmasten sisf ;
Ursache fiir Schlafstorungen und Krankheiten sein kinnen? P L

Ich untersuche lhr Bett, Buro, Baugrundstlck auf
Erdstrahlen, messe den Elektrosmog und berate Sie.

DI Mag Anton ALBRECHER, Geobiologischer Berater, Stainz

Telefon: 0664 73451320 e-mail: info@guter-schlafplatz.at
Besuchen Sie mich im Internet. www.guter-schlafplatz.at

Heidi Strameltz
MaBschneiderei &

Anderungsschneiderei Ab Hof Verkauf

Kreuzbery 230 Familie Bretterklieber
8542 51, PETER im SULMTAI A-8511 St. Stefan ob Stainz

| i . Rossegg 67

T Tel./Fax: (03463) 82 1 69

Hardy 08 768/88 77686 00 Mobil: 0676 72 72 032

schneiderei@gwand.al e-mail: kontakt@supperlhof.at

www.gwand.at

www.supperlhof.at

ERHART ===

Landtechnik und Tankstelle /{Fﬁm Staine

A 8504 Preding S Preding 144 Mag. pharm. Bischof KG | A-8510 Stainz
T ++43 3185/2311-0 H www.erhart.co.at Hauptplatz 8 | Tel: 03463/2156
F ++43 3185/2311-18 E office@erhart.co.at E-mail: office@apotheke-stainz.at | www.apotheke-stainz.at
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ﬁ Maschinenring

Ihr Partner fiir
Haus und Garten

- Griinraumpfiege - Bawmabiragung & Stockfrise

- Friedhofspllege - Objektbetreuung ¥

- Strauch- & Heckenschnitt - Winterdienst = - rasch und

st = regional

Eandnah e 1 050 Ry S e " - kompetent
T03463/ 6204 e Pl = zuverldssig
deutschiandshepEmaachnenrng st
W maahirasnemg ok

HandyShop Stainz

:| @ I:m ]; Hauptplatz 9
8510 Stainz
www.handyshop.cc [@ 2 03463 /600 23

stainz@handyshop.cc

© D x @ www.handyshop.co
é\ gig facebook.handyshop.cc

ALLE NETZBETREIBER OFFENE HANDYS REPARATUR & SERVICE MARKEN ZUBEHOR

Heizung-Sanitar-Gas+Alternativenergie

: <
-
e
“
[}
-]

Grunbaumgarten 30 | 8510 Stainz
Tel. 03463/80 212 | Fax 03463/80 21212

g W5 ik o
TERRABBENPLATTENMESTURCNEUATTE N
MAUERBEREINES DZIE'RSTEINE

------

BRUDER RATH STEINERUCHE GES.M.B.H.
A-EE IO Brama  Tocma DS4653-218140  srees rffsarumermomr-nerH. ar

WaiLn 103 TOLEFaS DOEEETT 1121 ot rsiss T fom Vi s T i T fe g aub am B"O"Bal:';;




BESTENS GEEIGNET FUR FAMILIENFEIERN,

Fy.me’ W GM@V‘/ HOCHZEITEN, GEBURTSTAGE, TAUFEN USW.

SIHORSCE g

JOSEF UND SSABINE FUCHS-MAIERHOFER
Obst und Gemiise GroBhandel #%

8564 Krottendorf, A f...
Tel.: 03143/2239, Fax 3050
Mobil: 0676/302 51 58

Tel. (O 31 85) 300 71
8504 Preding 254 = Tel. (0664) 300 98 82

»
GRAZER WECHSELSEITIGE <= - Kiug Helga
@ Versicherung Aktiengeselischaft | <S5 Gr® peteris.
Die Versicherung auf lhrer Seite. E_ﬁ
o Tel. +43 664 737 030 43
: _ = - Tel, +43 3467 8014
Andreas Pichler Josefa Pichler XY= heiga-id@eengt S I 3
Tel: 0664 26 66 411 Tel: 0664 96 30 720 | .. 5 — S
; bt s : T . > e
el andreasqosefpchler@qrawe email; josefa pichler@grawe.at :

o
\

Ges.m.b.H

Steinmetzbetrieb

8510 Stainz - Gewerbepark 2
Tel. (0 34 63) 39 93, Fax (0 34 63) 3993-12

GUNTERPRASSER

METALLTECHNIK & HANDEL

E-mail: office@steinmetz-wpoelzl.at Fichegg 46a
: e A-8542 St. Peter im Sulmtal
www.steinmetz-wpoelzl.at oo
office@guenter-prasser.at www.guenter-prasser.at
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MUS-MAX

Forst-, Land- und Metalltechnik

8522 Grof St. Florian, Oberer Markt 8
Tel. 03464 /2252

elektrofechni
Wagnest Robert

8563 Ligist 41, Tel 03143 200 11, Mobi 0664 38 44 272
email ligistetwa@gmy at

o mus-mar.at IICIL AT L

Stiegenbau

BHEYER

- | ="0664/540 30 04
_

A-8510 §fainz, Gewerbepark 6, Fax: 03463/32 2 32
E-Mail:aldrianstiegen@gmx.at, www.aldrianstiegen.at
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Armand Machater
Gundersdorf 3,
A-8511 St. Stefan ob Stainz
B+ 43/(0)664/1507821
= info@schilerol.com
@ www.schileral.com
El facebook.com/schilerol

‘Wo Eiswdrfel, Zitronenscheibe und Minzblatt auf Weststeirischen Schilcher treffen kann nurvon

o
SCHILEROL

SCHILEROL

die Rede sein! Unsere naturliche und regionale Antwort auf den momentan
vorherrschenden Spritzer-Boom. Mit dem Anliegen, ein erfrischendes Getrank

fur die Gastgarten- und Sommersaison aber auch einen ganzjahrigen Aperitif
aus heimischen Zutaten zu kreieren, kam es zur Geburtsstunde des Schilerol.

Ausschlielfilich aus Schilcher & Produkten aus Eigenherstellung!

ST]:HRISCHES
KURBIS
KERNOL

geschutzte geo-
grafische Angabe
und bedeutet:

- 100% reines Kiirbiskernél ]
aus Erstpressung \

- gesicherte Herkunft der Kiirbis- “\
kerne aus einem geografisch Iy
definierten Gebiet in Osterreich ‘\\

- Kirbiskerndl hergestellt in
heimischen Olmiihlen

g.g.A. steht fiir |

Die Banderole mit der individuellen,
fortlaufenden Kontrollnummer schafft
Transparenz* vom Kiirbisfeld bis ins Regal
und gibt Ihnen beim Kauf die Gewissheit, A
100 % reines Steirisches Kirbiskerndl g.g.A.

zu erwerben. *Riickverfolgung der Herkunft u.
umfassende Infos auf:

www.steirisches-kuerbiskernoel.eu

=

——
nwmos  LE 07-13
OSTERREICH
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TOYOTA HECHER

Ihr Autohaus im Schilcherland
Erfahran Sta mahr: wwutoyota-hechar.at oder hittp://hecher.toyotaat
et bioreen dof o Ragermiaden MNiw- und Gebraucvimagen

TOYOTA HECHER

8511 5t Stefan ob Stainz

direkt an der SchilcherstraBe

Tek 0346381206 od DEE4/3573328
wiww.toyota-hecher.at



Die Steiermark — ein Land mit dem Vertrauen
in de eigene Kraft. Wie seine Bank - die
Raiffeisenbank, Der starke Partner der Stairer,
der dem Land und dan Menschen zur Saite steht.
Mit Sicherheit

www ralffeisen at/steiermark
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Raiffeisen
Meine Bank




LANGREITERHOF

NATURPRODUKTE  «oreiskernos
DIE SCHMECKEN BAUERNSPECK

UND GES .
Sl N D KURBISPRODUKTE
. GESCHENKSPAKETE

LANGREITER HOF / Grafendorf 5 / 8510 Stainz
T: +43.699.12180182 / E: infoldlangreiterhof.at www.langreiterhof.at

Pfirsich=eitl

@ bsthall
oot a0 e Lot

WEINBAU| IWelser

BRENNEREI - BUSCHENSCHANK - OBST - WEINBAU

Iweiger

BRENNERE! - BUSCHENSCHANK - OBST - WEINBAU

DESTILLERIE
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