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“‘Themen in dieser
“Ausgabe:- '

e Wer verwdhnt uns’

- bei unserem Absol

vententreffen mit’

weststeirischen Spe
zialitéten?

Lesen Sie in dieser:

Ausgabe, die . Be
triebs— und Hofbe

<:schreibungen der”
-Absolventen, die die’
“kulinarische Versor-

gung unseres Festes

gbernehmen!
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30 Jahre, unser Millenniumstreffen!

Liebe Absotventen!

Jecer Hofiibernehmer ein
Fachschulabsolvent! Unter
diesem oder ghnlichem Mot-
to startete der Bund Steiri-
scher Landjugend vor ca. 40
Jahren eine Bildungsoffensi-
ve zur Aus- und Weiterbil-
dung der bauerlichen Ju-
gend. Dazu brauchte es
neue Ausbildungsstitten,
die es zu errichten galt,

Ein Komitee, bestehend aus
Landjugendmitgliedern  und
Kammerfunktiondren forder-
te eine Landwirtschattli-
che Fachschule fiir den
westsieirischen Raum.
Der Steirische Landtag be-
schioss 1963 in der West-
steiermark  eine  landwirt-
schaftliche Fachschule zu
bauen und zu finanzieren.
Im Nevember 1970 konnten
die ersten Schilier in der
Landwirtschaftiichen  Fach-
schule Stainz mit ihrer Aus-
bildung beginnen. In den 10
Jehren zuvor gab es schon
Expositurklassen im Schloss
Hornegg, Silberberg und
Flamberg.

30 Jahre also Landwirt-
schafttiche Fachschule
Stainz, Das lehrplanméaBige
Angebot entwickelte sich von
einer zweistufigen zu einer
dreistufigen  Winterschyie,
Dazu kam 1975 eine zwai~
jdhrige Fachschule fiir
den Nebenerwerbsland-
wirt. In diesem Schultyp
wurde erstmals das 9, Schul-
jahr miteinbezogen und als
einzige Schule von vielen
Schilern aus der ganzen

Stelermark besucht. Die Not-
wendigkeit zur zweiberufli-
chen Ausbildung fiihrte
1684 zum vierjdhrigen in-
tegrierten  Ausbildungs-
modell, das in fast allen
Schulen der Steiermark ein-
gefiihrt wurde und das die
zweiberufltiche  Ausbildung
zum Schwerpunkt hatte. In
leicht abgednderter Form ist
dieses Modell noch heute in
Anwendung. Viele Schiler
haben in den abgelaufenen
30 Jahren die Schule be-
sucht und sind als Voll- oder
Nebenerwerbsbauern  und/
oder in anderen Berufen er-
folgreich tatig.

30 Jahre—eine lange Zeit?

Die Entwicklung der mathe-
matischen Hilfsmittel vom
Rechenschieber zum Compu-
ter, die Entwickiung der
Kommunikation vom Brief
zum Telegramm, iber Fax
zum  E-mail und Internet
sind Beispiel flr die Schnel-
ligkeit der technischen Neue-
rungen, die auch in der Aus-
bildung in der Schule zum
Ausdruck kam. Neue techni-
sche Kenntnisse, der Einsatz
der Elekironik in der Land-
technik, neue wissenschaftli-
che Erkenntnisse in der Tier-
haltung, das Hinwenden zur
naturnahen Produktion und
das alles unter der ékono-
mischen Sichtweise, wer-
den im theoretischen und
praktischen Unterricht den
Schiilern vermittelt. Grund-
wissen und Grundkenntnisse
wurden aufgebaut, mit de-
nen der Absolvent zum wirt-
schaftlichen Erfolg kommen

konnte,
30 Jahre—eine lange Zeit?

® Anlass genug, stwas

zurickzuschauen und
in die Zukunft zu bli-

cken.

L Anlass genug, sich
wieder mit den ehe-
maligen  Schulkolle-

gen zu treffen.

° Anlass genug, jene

Lehrer wiederzuse-
hen, die damals un-
terrichteten, schon in
Pension sind oder
demnéchst in Pension
gehen werden.

© Anlass genug, die

baulichen Verénde-
rungen seit 30 Jahren
zu besichtigen.

Wir laden Sie daher ein.
Kommen Sie am 1. 3Juli
zum Absolvententreffen,
das wir unter das Motto ,30
Jahre Landwirtschaftliche
Fachschule Stainz bzw. 40
Jahre Weststeirische Bauern-
schule® gesteilt haben und
das wir festlich begehen woi-
len. Lassen Sie sich bei un-
serem Fest kulinarisch ver-
wihnen, mit weststeirischen
Spezialitdten, die ausschlie3-
fich von Schillern unserar
Schule angeboten werden,
und die sich in dieser Aus-
gabe der Absolventenzeitung
vorstellen.

Thr Direktor

Dipl.-Ing. Erich Kormann
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Familie BRETTERKLIEBER
4B HOF "ERKAUF“
Rossepg 67

8511 St Stefan

Telefon: 0 34 63 82 169

Fasx: 0 34 63 82 169

Der Stainzer Absolvent
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Familie Bretterklieber, Rossegg

Der Betrieb Bretterklie-
ber liebt in Rossegg bei
St. Stefan ob Stainz.
Er befasst sich mit
Mutterkuhhaltung und
anschilieBender Mast.
Im Stall stehen zirka
42 Mutterkithe und das
Jungvieh sowie ein
Zuchtstier der Rasse
Piemonteser. AuBer-
dem einige Mast-
schweine.

Als weiteres Standbein
dient die Direktver-
marktung wvon Rind-
fleisch und Rindspro-
dukten.

Nebenbei wird auch ein
kleiner Weinbau fir
den  Ab-Hof-Verkauf
betrieben.

(Als besondere Spezia-
litdt bieten wir beim
bevorstehenden Absol-
vententreffen geselch-
tes Rindfleisch an.)

Nur durch eine ratio-

nelle Innenmechanisie-

rung und den Einsatz
des Maschinenringes,
von der Saat bis zur
Ernte, ist es moglich
mit 1,5 Arbeitskraften
am Betrieb das Auslan-
gen zu finden, Zusatz-
lich bleibt noch genii-
gend Zeit flir Familie,
Freizeit und Urlaub.

Als Obmann des MR
St. Stefan ob Stainz
mochte ich  einige
Tipps geben, um zu
zeigen, was MR bedeu-
tet:

° Sicherung des
landwirtschaftli-
chen Einkom-
mens durch sinn-
vollen Maschi-
neneinsatz  von
Betrieb zu Be-
trieb,

M sowie die wirt-
schaftliche und
soziale Betriebs-
hilfe als Einkom-
mensguelle,

o und auch als Si-
chersteliung bei
Krankheit oder
Unfali, oder wenn
man sich ein paar
Wochen  Urlaub
gbnnen mdchte,

Die Zukunftsziele der

Familie Bretterklieber
sind:
. die  Umstellung

des Betriebes auf
biologische Wirt-
schaftsweise,

® und der Ausbau
der Direktver-
rmarktung.

Als Bauer wird man
nur.dann. ein verninfti-
ges  Familieneinkom-
men ____erwirtschaften,
wenn _es gelingt neue
Ideen umzusetzen:
und dazy bedarf es
den_Neidkomplex _und
den efgensinnigen
Bauernstolz {iber Bord
Zu werfen.

@
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Weinbau Josef und Herta Kleinhap!
Unser Betrieb liegt auf wirtschaftliche Fachschu- im Betrieb sind kostenlos.
einer Anhthe zwischen e, Zum bevorstehenden Ab- .

d d 1 tentreff . Weinban
Bad Gams. un €M Da wir sehr viele Steilfig- SO'VENtentretien - wun- Josef und Herta Kleinhap!
Schloss  Wildbach., Im chen haben. entschlossen schen wir den Schillern Foldbanm 51
Jahre 1986 {ibernahm ich ! und Lehrern einen volien eidoantm

mit meiner Frau den Be-
trieb meiner Eltern mit
einer Gesamtflache von
30 ha, davon sind 12 ha
landwirtschaftliche Nutz-
fiache.

1975 besuchte Ich die
Landwirtschaftliche Be-
rufsschule in Stainz, da-
nach absolvierte ich in
Alt-Grottenhof die land-

wir uns neben der Milch-
wirtschaft auch eine Reb-
flache Schilcher von 0,60
ha anzupflanzen. Da wir
eher eine kleine Weingar-
tenflache haben, legen
wir groten Wert auf
hochste Qualitadt.

Vermarktet werden ne-
ben der Hauptsorte Schil-
cher auch Edelbrdnde
und Kerndl. Verkostungen

Erfolg.

Frang Deutschmann, vlg. Scherbaner

Der Bauernhof von
Deutschmann Franz, vig.
Scherbauer in Frauental
wurde 1988 auf die soge-
nannte biologische Wirt-
schaftsweise
{(Verbandmitglied Ernte
fir das Leben) umge-
stellt. 12 ha Eigenflache
und 8 ha Pachtflache ste-
hen in Fruchtfolge
(Kleegras, Mais, Kirbis,
Getreide). Es wurde der
Tierbestand  verringert,
die Stiermast aufgegeben
und in die Direktvermark-
tung mit Kdirbiskernen,
Kirbiskerndl und Speise-
getreide eingestiegen.
AnschiieBend wurde mit
dem Aufbau einer Verar-
beitungsstétte flr die
Milch begonnen. Dabei
wurde mit vier weiteren
Biobauern eine Gesell-
schaft gegrindet, um
auch rationeller in der
Verarbeitung und Ver-
marktung zu sein. Mit der
Verarbeitung zu soge-
hanntem ,Rohmilchkase”
wurde die Qualititslatte
auf das hoéchste Niveau
gelegt. Im Laufe der Jah-

re entwickeiten wir stan-
dig neue Kasesorten, wie
Fasslkase, Steirerschim-
mel oder Steir. Kirbis-
kernk&se, um am Fein-
kostmarkt damit erfolg-
reich zu sein. Die Ver-
marktung erstreckt sich
auf Osterreich, Siidtirol
und Deuischland. Das
Betriebswachstum geht
stdndig in kieineren
Schritten wvoran, womit
auch gewdhrleistet ist,
dass die Qualitdt nicht
leidet, da auch mehrere
Fremdarbeiiskrafte be-
schaftigt sind.

So sind wir z. B. Lieferant
fir die Woeitausstellung
EXPO 2000, und wollen
mit unserem Partner in
Miinchen vor allem den
Feinkosthandel in
Deutschiand verstarkt be-
werben, Damit verbunden
ist auch, dass ich zeitwei-
se recht viel durch Kun-
denbesuche, Messen und
Présentationen im Lande
herumkomme, andere
Menschen und Unterneh-
men kennen lerne, und

die Arbeit richtig SpaB
macht.,

Nebenbeil habe ich auch
mehrere Ehrendmter wie
z. B. Obmann des Vereins
Schilcherland-
Spezialitdten, oder Vor-
standsmitglied der LG
Graz Land, wo ich flr die
Region versuche, meine
Ideen einflieBen zu las-
sen. Ich sehe mit viel Zu-
versicht in die Zukunft als
Bauer und Unternehmer.

A-8524 Bad Gaws
Telefon: 0 34 62 28 76

Hofediserei

Frang, Deutschmann
Oberberglastrafe 10
8523 Frauental
Telefon: 0 34 62 40 57

Hr. Deutschmann, Fr. Jobsti {Schnapsbrennwelimeisterin)
oot PO, Hr Nussbaumer und Dr. Oberaschier
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RIBES FRUCHTSAFT
Frang Schrieh!

Staingenhof 17

8511 St Stefan ob Staing
Telefon: 0 34 63 80 270
Feaxe 0 34 63 80 271

g-matl ribes({@aon.at

Der Stainzer Absolvent
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Ribes, Familie Gudrun & Franz § chriebl

Bereits seit den 60iger
Jahren werden auf unse-
rem Betrieb Johannisbee-
ren und Apfel angebaut.
Momentan bewirtschaften
wir 30 ha schwarze Ribi-
sel (die Hélfte auf Pacht-
ftdchen}, 5,5 ha rote Ribi-
sel, 2 ha Apfel und 15 ha
Wald.

Im Jahre 1993 beschios-
sen wir die Veredelung
unserer schwarzen Jo-
hannisbeeren zu einem
qualitativ. hochwertigen
Fruchtsaft, Aus dieser I-
dee entstand die ge-
schiitzte Marke RIBES.

Ribes-— dieser Markenna-
me steht flir Fruchtsaft
aus schwarzen Johannis-
beeren, die im biologi-
schen Anbau auf den
sonnigen  Hugeln der
Weststeiermark heranrei-
fen,

Unser Beweggrund fiir die

Erzeugung von Ribes
war die Bereicherung der
Produktpalette fir Konsu-
menten, die Wert auf ein
gqualitativ.  hochwertiges
Produkt legen.

1993: Mitglied beim Ver-
ein flr Schilcherland Spe-
zialitaten.

1995: Der ganze Betrieb
wird auf organisch biolo-
gische  Wirtschaftsweise
umgestellt.

1997: Mit der Lohnverar-
beitung wvon Obst wird
begonnen. Diese wurde
von der regionalen Bevdl-
kerung schon im ersten
Jahr sehr gut aufgenom-
men. Informationen zur
Lohnverarbeitung erhal-
ten Sie am Hof, oder am
Telefon: 0 34 63 80 270.

2000: Kauf einer Ernte-
maschine fiir Johannis-

beeren und Weintrau-
ben-—die einzige Ernte-
maschine dieser Art in
Osterreich.

Da wir dsterreichweit und
dariber hinaus die einzi-
gen Anbieter von schwar-
zen Johannisbeeren in
biologischer  Produktion
sind - ERNTE fiir das LE-
BEN Mitglied, wobei Qua-
litdt sowohl im Rohpro-
dukt als auch im veredel-
ten Produkt stimmen,
sind unsere Ribes—
Spezialitdten eine Berei-
cherung fir eine bewusst
gesunde Erndhrungswei-
se.

Die_Vermarktung unserer
Produkte erfolgt. zum
GroBteil dber: Schilcher-
land-Spezialitdten, BIO-
Laden/Hotels, Buschen-
schanke und Gasthauser
in der Region, sowie ab
Hof.

Produktinformation fiir Ribes nigram (schwarze Ribisel)

Reiner Rohsaft aus schwar-
zen Johannisbeeren hat min-
destens 35 Gramm Sdure
proe liter, Die Richtwerte fur
trinkfertigen Saft bzw. Nek-
tar sind neun Gramm Sé&ure
pro Liter und zwoif Grad Zu-
cker nach der Klosterneubur-

ger Mostwaage. (KMW)

Durch Zugabe von Wasser
und Zucker zum Rohsaft
wird der entsprechende Sau-
re—~ und Zuckergehalt des
trinkfertigen  Saftes/Nektar
eingestellt. Apfel und andere
Obstarten haben einen ver-
gleichsweise niedrigen Sau-
regehalt und brauchen daher
weniger verdinnt zu werden.
Das erkidrt den niedrigen
Fruchtgehalt von Ribes Nek-
tar.

Die Bezeichnung ,Nektar®
garantiert einen Fruchtgehalt
von mindestens 25 9% bel
schwarzer Ribisel. 100 %
Saft bedeutet immer 100 %
Fruchtgehalt, d. h. reiner
Saft ohne Wasser- und Zu-
ckerzugabe. Die Pickfiiissig-
kelt des Saftes ergibt sich

nur aus der entsprechenden
Zuckerbeimengung (bis zum
Sirup) und sagt nichts (ber
den Fruchtgehalt aus.

Die Ernte und Pressung Unfﬁi%%
serer schwarzen Ribisel, so-
wie die Abfillung des Saftes
erfolgen im Laufe eines Ta-
ges.

Ribes wird durch kurzes Er-
hitzen haltbar gemacht und
ist bei kiihler Lagerung min-
destens zwei Jahre haltbar.

Neben Ribes Nektar und
Ribes Saft bieten wir Ribes
Gelee und Ribes Essig an.

Unsere Offnungszeiten: Don-
nerstag und Freitag von 9
bis 12 ungd von 14 bis 18
Uhr. Sowie natiirlich nach
telefonischer Vereinbarung.
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%am’/z‘e Robm; Kiug, vig. Kramer, Roseﬁ/eoge/

Die GréBe des Betriebes
umfaBt 75 ha, davon sind
13 ha landwirtschaftliche
Nutzfliche und 62 ha
forstwirtschaftliche Nutz-
flache. Der Hof liegt auf
einer Seehthe von 1130
Meter. Insgesamt 7 Per-
sonen leben im gemein-
samen Haushalt, die
GrofBeltern und die Jung-
familie mit 3 Kindern.

Ich als Betriebsfihrer ha-
be eine Ausbildung als
Forstwirtschaftsmeister
und bhin auch die melste
eit im Wald tatig, und
leite auch die Waldwirt-
schaftsgemeinschaft Ro-
senkogel.

Auf dem Hof werden sie-

ben Mutterkithe mit den
Kéibern gehalten. Die
Kélber werden mit 9 Mo-
naten geschlachtet und
direktvermarktet.

Zum Betrieb gehért noch
eine Forellenzucht
(eigene Nachzucht) mit
neun Teichen, Die Forel-
len kénnen von den Géas-
ten seibst geangelt wer-
den. In einem Gartenpa-
villon gleich neben dem
Haus kdnnen Ferellen-
grilifeste veranstaitet
werden. Beim Absolven-
tenfest biete ich gerdu-
cherte und gebratene Fo-
relle an,

Der Wald behdrt zur
Haupteinnahmequelie des

Urlanb am Banernbof, Weinbau und
Buschenschank Familie Johann und Annemarie Polz/

Gesamtfiiche 22 ha,
Wald 15 ha, Wein 2 ha,
Pfirsich und Beerenocbst
0,7 ha, und der Rest ist
Grinland fiar 2 Rinder,
Uhner und Hasen.

te Hauptproduktion in
unserem Vollerwerbsbe-
trieb ist der Wein, der auf
den steilen Sdd- und
Westhdngen bestens ge-
deiht. Die Sortenpalette
umfasst sechs WeiBwei-
ne, Schilcher und Zwei-
gelt.

Unsere edien Tropfen
werden zum Teil im klei-
nen, gemditlichen Bu-
schenschank und an pri-
vate Kunden vermarktet,
wobei auch Sdéhne und
Tochter mithelfen.

Selt einigen Jahren sind
wir aktiv beim Verein ,,
Urlaub am Bauernhof®,

bieten drei Komfortzim-
mer an, in denen sich
viele Gaste sehr wohl
fihlen und dabei unsere
selbsterzeugten Produkte
verkosten kdnnen, be-
sonders das Brot aus
dem Holzbackofen, wel-
ches noch von unserer
Oma zubereitet wird.

Da wir einen sehr vielsei-
tigen Betrieb filhren, sind
wir ganzjéhrig mit Arbeit
ausgelastet, aber doch
nicht Uberlastet, sodass
wir noch Zeit haben, uns
selbst um die Géste zu
kiimmern und sie auch
ein bisschen zu verwth-
nen. Das macht uns Freu-
de, und so wollen wir es
auch beibehalten.

Beim bevorstehenden Ab-
solvententreffen  bieten

Betriebes, und es wird
ausschiieBlich mit reiner
Naturverjiingung gearbei-
tet, Eine Christbaum-
zucht mit eigener Ver-
marktung in Graz rundet
das Betriebsergebnis ab.
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Land— und Forstrirtschaftlicher
Betrich

Robert Klng

Rosenkoge! 48

8510 Stainzg

Tekefon: 0 54 632017

wir unsere edlen Tropfen
zur  Verwdhnung ihres
Gaumen an.

Farsifie Polyd
Oberfabrenbach 36
8452 Grofiklein
Telefon: 0 34 54 64 03
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Familie Truschnegg
vip. Katgjdger
Oberlatein 21
8552 Eibiswald

Telefon: 0346645172
e-mail: fam. truschuegg@netway.at

Der Stainzer Abscolvent
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Familie Tmsf/rmqgg, vlg. Katzjdger

Auf unserem Hof leben mei-
ne GroBeltern Franz und Jo-
sefine Truschnegg, meine
Eltern Hermine und Friedrich
Truschnegg und ich, Fritz
Truschnegg.

Unser Hof liegt 4,5 km siid-
ostlich von Eibiswald, zwi-~
schen St. Pongratzen und
RadipaB. Der Weg zu uns ist
von Eibiswald ausgehend
mit ,Imkerei Truschnegg®
beschildert. (Kleiner Tipp:
Links beim Perisutti Alten-
heim rauf.)

Von unserem Hof aus hat
man eine schéne Aussicht,
freier Blick auf den Kapuner,
RadipaB, Koralpe mit Speik,
Graz, Kitzeck und ein sché-
nes Stiick rein in den Bezirk
Leibnitz,

Unsere Landwirtschaft:

Wir haben zwdIf Kiihe der
Rasse Fleckvieh mit deren
weiblicher Nachzucht. Stier-
kélber werden schon nach 2
Wochen verkauft. Wir haben
ein Milchkontingent von 64
000 kg, und sind Mitglied
des Fleckviehzuchtverban-
des,

Wir bewirtschaften 10 ha
Griindand und 17 ha Wald,
Vom Griinland werden 6,25
ha als Dauergriintand, 3 ha

als Wechselwiese und 3/4 ha

als Kulturweide bewirtschaf-
tet. Frither war ein GroBteil
der Wechselwiese Ackerland,
wir bauten Mais, Klirbis und
Tabak (Tabak von 1976 bis
1991) an. Da diese Flachen
recht steil sind, kam es im-
mer wieder vor, dass Erde
abgeschwemmt wurde.

Die Kulturweide ist nicht mit
dem Traktor bearbegitbar. Wir
haben daraus Koppein fiir
die Kalbinnen gezdunt. Der
Hofbereich und einige Bo-
schungen werden mit der
Sense geméht. Dem Ampfer
wird 1 bis 2 mal nachgegan-
gen und handisch ausgesto-
chen. {bis zu 200 Pflanzen
pro Jahr}

Die Imkerei:

Die Imkerei ist unser groBe-
rer Betriebszweig. Wir haben
300 Bienenvélker, die auf
vielen Standorten in der wei-
teren Umgebung von Eibis-
wald stehen.

bie Bienenvilker miissen
von Anfang Aprii bis Mitte
September ca. alle 9 Tage
durchgeschaut werden. Wir
zlichten unsere K&nigen sel-
ber; so wie Rinder auf Mitch
und Fleischleistung gezlch-
tet werden, so wird bei un-
seren Koniginnen auf Honig-
ertrag, Sanftmut und Ge-

sundheit geachtet.

Die Produkte aus der Imke-
rei werden direktvermarktet.
Ab Hof, am Baueramarkt, an
Verkaufsstellen und {iber den
Verein Schilchertandspeziali-
tdten. Wir bieten vier Sorten
Honig, Propoiis, Blitenpol-
fen, Wachskerzen und Likbre
an.

Wir sind Mitglied des Bienen-
zuchtvereines Eibiswald,
mein Vater Friedrich
Truschneag ist deren Ob-
mann. Pas die Imkerei mit
einem hohen Arbeits— und
Zeitaufwand verbunden ist,
versteht sich von selbst,

auch im Winter. .

Burch die Spezialisierung auf
die Irmnkerei ist es uns mog-
lich unseren Betrieb im Voll-
erwerb zu fliihren. Und auf
zwei Standbeinen steht man
einfach besser. Es gibt zwar
gute und schiechte Jahre,
aber mit einer Vielzahl von
Bienenstockstandorten und
aufgrund der guten Lagerfs-
higkeit des Honigs ist es
méglich, regulierend ein-
zugreifen.

Beim bevorstehenden Absol-
vententreffen werden Sie die
Moglichkeit haben, unsere
Spezialitédten n&her kennen
zu lernen.
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Alles aus einer Hand!
In unserem 400 Seiten starken Katalog finden Sie Die Firma Grube Forst bietet IThnen folgende Produk-
mehr als 8000 Artikel flir Wald, Natur und Umwelt. te zu Aktionspreisen an:
Fordern Sie kostenlos unseren Katalog an!
Forstmafband SANDVIK 15 m S 375,—

ForstmafBband SANDVIK Super 15 m S 390,—
Forstmafband SANDVIK Super 20 m S 450,—
Kopfbiigel-Gehdrschutz Peltor H 9A S 155,—
Helly-Hansen Wetterschutzjacke mit Kapuze,
Druckknopfleiste und 2 Taschen, wasserdicht,
elastisch, weich, reiBfest und strapazféhig.
; : 5 Farbe: oliv oder orange  GrdBe: S bis XL
B ‘ ; Preis: S 250,~—

' : ) Helly-Hansen Wetterschutz-Latzhose, Hochge-
schnittene Hose mif Stretch-Tragern
Farbe: oliv oder orange  GréBe: S bis XL
Preis: S 310,

® & & & &

Preise inklusive Mehrwertsteuer,
Versandkostenpauschale von S 42,—.

Zahlung innerhaib von 10 Tagen ohne Abzug.

Bei der Besteliung unbedingt auf die Aktionspreise

N\ GRUBE-FORST | fimwersen = =
GESM B H Fax: 076 14 75 17

A46V ' d PR —— e-mail: grube-forst@aon.at
- 'orchdorf - Neue LandstraBe

//www.grube.de
Telefon (0 76 14) 75 21 - Telefax {0 76 14) 75 17 Internet http:// g

Ihr verlasslicher Partner
n Stainz und Eibiswald

Kommen Sie doch
einfach vorbei oder
rufen Sie an,
wir beraten Sie gerne.

STAINZ, An der UmfahrungsstraB3e 4, Tel. 03463 / 26 00-0
EIBISWALD, Eibiswald Nr. 232, Tel. 03466 / 47 011-0




Einladung zum Millenniumstreffen
der Stainzer Absolventen

Kommen Sie zu unserem Fest, treffen Sie ehemalige
Schulkollegen und Lehrer, und verkosten Sie West-
steirischen Spezialitaten unserer Absolventen,
und feiern Sie mit uns 30 Jahre LFS Stainz!

Wann: Samstag, 1. Juli 2000
Wo: Landwirtschaftsschule Stainz
9 Uhr 30: Eintreffen der Absolventen und Gaste
11 Uhr: Festveranstaltung mit Dia-Ruckblick
12 Uhr 30: Mittagessen und
gemitliches Beisammensein

Wir freuen uns auf Thr Kommen
Absolventenverein und LFS Stainz
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