
  
  

Organisationsform: 
Die Ausbildungsinhalte werden in Modulen in Abend- und Wochenendeinheiten sowie 
in Tagesblöcken vermittelt. Kurszeiten: Dienstag und Freitag am Abend, Samstag am Vor- 
mittag sowie zwei Blockwochen nach Vereinbarung. 

Die Ausbildung findet in den Unterrichts- und Praxiseinrichtungen der Fachschule statt. 

Ausbildungsumfang: 
5 21 Unterrichtseinheiten 

Abschluss: 
Abschlusszeugnis 
Facharbeiter/-innenprüfung (Voraussetzungen für FacharbeiterInnenprüfung: Positives 
Abschlusszeugnis, Mindestalter 20 Jahre, 2 Jahre Praktikum auf einem landwirtschaftli- 
chen Betrieb) 

Ausbildungskosten: 
Der Lehrgang ist grundsätzlich kostenfrei. Lediglich für Unterrichtsmittel wie Unterlagen 
sowie Lebensmittel fallen Kosten in Höhe von ca. € 380,– an. 

1 -jähriger berufsbegleitender Lehrgang Information bzw. Anmeldung: 

 

Fachschule für Land und Ernährungswirtschaft 

Schloss Feistritz-St. Martin 

Feistritz1 

8843 St. Peter am Kammersberg 

T 03536/8238      E fsfeistritz@stmk.gv.at 

www.fs-feistritz.steiermark.at 

 

für Land- und Ernährungswirtschaft 
an der Fachschule Schloss Feistritz 

mailto:fsfeistritz@stmk.gv.at


  
 

Ausbildungsziel: Effizient wirtschaften 
- 
- 

Facharbeiter/in für ländliches Betriebs- und Haushaltsmanagement 
Betriebsdienstleistungskauffrau/mann 

Haushaltsbudget, Haushaltsmanagement, gestalten von Wohn- und Funktionsräumen, 
Pflegemaßnahmen in Betrieb und Haushalt, HACCP, Warenwirtschaft 

Ökologie, Gartenbau, Landwirtschaft 
Umgang mit natürlichen Ressourcen, Nachhaltigkeit, ökologische Landbewirtschaftung Zielgruppe: 

- Interessierte Personen am Thema Ernährung/Landwirtschaft, 
Garten und self-made Allrounder Gesundheit und Lebensqualität 

- 
- 
- 
- 

Konsumenten und Verbraucher 
Student/innen 
Personen mit einer abgeschlossenen Berufsausbildung 
Personen mit einer abgeschlossenen mittleren oder höheren Schule 

Gesunde Lebensführung, Persönlichkeitsbildung, bäuerliches Kulturgut, kreatives Gestalten 

Unternehmensführung 
Qualitätsmanagement, Rechnungs- und Belegswesen, Buchführung, Kostenrechnung, In- 
vestition und Finanzierung, Markt und Vermarktung, Steuern und Versicherungen, Rechts- 
und Vertragswesen, Grundverkehr, neue Geschäftsmodelle 

Ausbildungsmodule: 
Lebensmittelwirtschaft Agrarische Produkte und Dienstleistungen 

Lebensmittelproduktion und Lebensmittelverarbeitung, gesunde Ernährung, Kochen, 
Konsumenten- und Verbraucherbildung 

Direktvermarktung landwirtschaftlicher Produkte, Urlaub am Bauernhof, Altenbetreuung 
am Bauernhof, Personen – und Hausbetreuung, Landschaftspflege, Gartenpflege, Produkt- 
innovationen 


